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1 .  I n  e i t h e r  a  s h a k e r  o r  p i n t  g l a s s  f i l l

w i t h  i c e  a n d  a d d  t e q u i l a ,  l i m e  j u i c e  a n d

a p p l e  c i d e r .

2 .  S h a k e  o r  s t i r  u n t i l  c h i l l e d .

3 .  T a k i n g  a  w e d g e  o f  l i m e  r u n  i t  a l o n g  t h e

r i m  o f  y o u r  g l a s s  o f  c h o i c e  a n d  d i p  i n t o

c i n n a m o n  s u g a r .   F i l l  w i t h  i c e  a n d  t h e n

s t r a i n  l i q u i d  o v e r .

4 .  G a r n i s h  w i t h  a  s l i c e  o f  a p p l e  a n d

c i n n a m o n  s t i c k  f o r  a d d e d  f l a r e .

I N G R E D I E N T S

MS. DOUGHERTY'S
APPLE CIDER MARGARITAS

M E T H O D

•  2  o z .  b l a n c o  ( o r  s i l v e r  t e q u i l a )

•  1  o z .  f r e s h  l i m e  j u i c e

•  1 . 5  o z .  a p p l e  c i d e r

•  c i n n a m o n  s u g a r  ( t o  r i m  g l a s s )



I N G R E D I E N T S

DR. SEERY'S
CABERNET & CREAM SODA

M E T H O D

•  j u g  h a n d l e  c a b e r n e t  w i n e

•  2  l i t e r  o f  A  &  W  c r e a m  s o d a

P e r  y o u r  o w n  p e r s o n a l  t a s t e ,

m i x  t o g e t h e r  1 / 3  w i n e  a n d  2 / 3

c r e a m  s o d a ,  o r  1 / 2  w i n e  a n d

1 / 2  c r e a m  s o d a .  P o u r  o v e r  i c e

a n d  s e r v e .  

H e r e  i s  a  S e e r y - M e l i l l o  I t a l i a n  f a m i l y  b e v e r a g e

t h a t  s e e m s  t o  n o t  e x i s t  a n y w h e r e  e l s e  i n  t h e  w o r l d

a n d  i n  n o  o t h e r  f a m i l y ,  a n d  w h e n  w e  t e l l  p e o p l e

w e  n o r m a l l y  g e t  o d d  l o o k s  a n d  i t  m i g h t  m a k e  y o u

c r i n g e  e s p e c i a l l y  P h i l i p p e . . .



C u t  a p p l e s  i n t o  s l i c e s  m a k i n g  s u r e  t o

r e m o v e  t h e  s e e d s .

P l a c e  i n t o  a  j u g  o r  c a r a f e .

F i l l  w i t h  t h e  v o d k a ,  p i n o t  g r i g i o  a n d

a p p l e  c i d e r .

S e r v e  i n  w i n e  g l a s s e s  a n d  g a r n i s h .

I N G R E D I E N T S

MS. BARNABEI'S
CARAMEL APPLE SANGRIA

½  c u p  c a r a m e l  v o d k a

1  b o t t l e  o f  p i n o t  g r i g i o

3  c u p s  a p p l e  c i d e r

3  c u t  a p p l e s

M E T H O D



1 .  O n  a  p l a t e ,  s e t  y o u r  r o s e m a r y  o n  f i r e

a n d  c u p  w i t h  y o u r  s e r v i n g  g l a s s .  S m o k e

f o r  1 5 - 2 0  s e c o n d s .

2 .  M e a n w h i l e ,  i n  a  c o c k t a i l  s h a k e r  w i t h

i c e ,  p o u r  y o u r  l i l l e t ,  r y e  a n d  g r a p e f r u i t

j u i c e .  S h a k e  v i g o r o u s l y  u n t i l  y o u  h a v e

f i n i s h e d  s m o k i n g  y o u r  g l a s s .

3 .  U p e n d  y o u r  g l a s s  a n d  q u i c k l y  r u b  t h e

r i m  w i t h  y o u r  g r a p e f r u i t  r i n d  a n d  d r o p

i n t o  t h e  g l a s s .

4 .  P o u r  y o u r  c o c k t a i l  a n d  g a r n i s h  w i t h  t h e

r e m a i n i n g  r o s e m a r y  a n d  e n j o y .  

I N G R E D I E N T S

MS. WESTRAADT'S
GRAPEFRUIT SMOKEY

•  1  o z .  l i l l e t  b l a n c

•  1  o z .  r y e

•  2   o z .  f r e s h  g r a p e f r u i t  j u i c e

•  r o s e m a r y  s p r i g ,  r e s e r v e  a

s m a l l  p o r t i o n  f o r  g a r n i s h

•  g r a p e f r u i t  r i n d ,  f o r  g a r n i s h

M E T H O D



1 .  U s i n g  a  m o r t a r  a n d  p e s t l e  g r i n d  t h e

m i n t  l e a v e s ,  z e s t ,  a n d  s u g a r .   

2 .  A d d  i n  t h e  r u m  a n d  a l l o w  t o  r e s t  f o r  1 0

m i n u t e s .

3 .  S t r a i n  m i x t u r e  i n t o  a  g l a s s  w i t h  i c e  a n d

c l u b  s o d a ,  s t i r .

I N G R E D I E N T S

CHEF ANDRESS'
CLASSIC MOJITO

•  1 2  f r e s h  m i n t  l e a v e s

•  1  o z .  f r e s h  l i m e  j u i c e

•  z e s t  o f  1  l i m e

•  1  1 / 2  t b s p .  s u g a r

•  2 . 5  o z .  r u m

•  2 . 5  o z .  c l u b  s o d a

M E T H O D



P o u r  r u m  a n d  a p p l e  c i d e r  i n t o  a

g l a s s .  T o p  w i t h  i c e  a n d  f i l l  t h e  g l a s s

t h e  r e s t  o f  t h e  w a y  w i t h  s p r i t e .

G a r n i s h  w i t h  a  f r e s h  a p p l e  s l i c e .   

1 .

2 .

I N G R E D I E N T S

MR. LIBERATOSCIOLI'S
SAILOR JERRY COCKTAIL

•  1 . 5  o z .  s a i l o r  j e r r y  s o u r  a p p l e  r u m

•  1 . 5  o z .  a p p l e  c i d e r

•  s p r i t e

•  s l i c e  o f  a p p l e  f o r  g a r n i s h

M E T H O D



S w i r l  c a r a m e l  s a u c e  i n t o  m a r t i n i  o r

c o u p e  g l a s s ,  m a k e  s u r e  y o u  a d d  s o m e

t o  t h e   r i m  o f  t h e  g l a s s ,  g e n t l y  d i p

t h e  c a r a m e l  r i m  i n t o  a  s m a l l  p l a t e  o f

s a l t .  

I n  g l a s s  s h a k e r  f i l l e d  w i t h  i c e  a d d ,

v a n i l l a  v o d k a ,  l e m o n  j u i c e ,  a p p l e

c i d e r  a n d  s h a k e  w e l l .

S t r a i n  i n t o  c a r a m e l  s a l t e d  g l a s s .

G a r n i s h  w i t h  a  t h i n  a p p l e  s l i c e .

1 .

2 .

3 .

4 .

I N G R E D I E N T S

MR. MCCARTNEY'S
SALTED CARAMEL MARTINI

• c a r a m e l  s a u c e

• k o s h e r  s a l t

• 1  o z .  v a n i l l a  v o d k a  

• ½  o z .  l e m o n  j u i c e

• 3  o z .  a p p l e  c i d e r

M E T H O D



R i n s e  p e a r s  a n d  p l a c e  a s  m a n y  i n  a

c l e a n  g l a s s  j a r  a s  w i l l  f i t  s n u g g l y .

F i l l  j a r  w i t h  v o d k a  a n d  c o v e r  t i g h t l y ,

t u r n  g e n t l y  o n c e  a  d a y  f o r  1 - 3  w e e k s  

M a k e  s i m p l e  s y r u p  b y  h e a t i n g  w a t e r ,

s u g a r  a n d  r o s e m a r y  t o  2 2 1  d e g r e e s .

F i l l  h i g h b a l l  w i t h  i c e  a n d  a d d  p e a r

v o d k a ,  r o s e m a r y  s i m p l e  s y r u p .

F i l l  g l a s s  w i t h  s e l t z e r  o r  s p a r k l i n g

w i n e .

G a r n i s h  w i t h  r o s e m a r y  a n d  p e a r

s l i c e s

1 .

2 .

3 .

4 .

5 .

6 .

I N G R E D I E N T S

CHEF BRALEY'S
SECKEL PEAR HIGHBALL

S i m p l e  S y r u p :

• 1  c u p  w a t e r

• 1  c u p  s u g a r

• 2  s p r i g s  r o s e m a r y ,  f r e s h

C o c k t a i l :

• 1  ½  o z .  p e a r  v o d k a

• ½  o z .  r o s e m a r y  s i m p l e  s y r u p

 • s e l t z e r  o r  s p a r k l i n g  w i n e

M E T H O D



C o m b i n e  a l l  i n g r e d i e n t s  a n d  s t i r  w e l l .  1 .

I N G R E D I E N T S

MR. SAUERWALD'S
THANKSGIVING PUNCH

• 2  b o t t l e s  r e d  w i n e

• 3  c u p s  c r a n b e r r y  j u i c e

• 4  c u p s  g i n g e r  a l e

• 1 . 5  c u p s  b o u r b o n

• f r o z e n  c r a n b e r r i e s

• s l i c e d  a p p l e s  a n d  o r a n g e s

M E T H O D



M i x  a l l  t o g e t h e r  i n  a  p i t c h e r

a n d  l e t  s i t  o v e r n i g h t  i n  f r i d g e

I N G R E D I E N T S

MS. MITCHELL'S
THANKSGIVING PUNCH

• 1  g a l l o n  o f  a p p l e  c i d e r

• 1  n a v e l  o r a n g e  s l i c e d

• 4  c i n n a m o n  s t i c k s

• 4 8  o z .  c r a n b e r r y  j u i c e

• 1  c u p  o f  h e n n e s s y  b r a n d y

M E T H O D



P l a c e  y o u r  c r a n b e r r i e s  i n t o  y o u r  f l u t e

a n d  p o u r  t h e  c r a n b e r r y  l i q u o r .

 T o p  w i t h  s p a r k l i n g  w i n e  a n d  g a r n i s h

w i t h  a  r o s e m a r y  s p r i g .

F o r  a n  e x t r a  s p e c i a l  s p e c i a l  t o u c h ,

b r u s h  y o u r  r o s e m a r y  w i t h  e g g  w h i t e s

a n d  c o a t  i n  s u g a r  a n d  a l l o w  t o  s i t  f o r

1  h o u r  f o r  a  f r o s t e d  l o o k .

1 .

2 .

3 .

I N G R E D I E N T S

PRESIDENT LIBERATOSCIOLI'S
BLUSH OF GRATITUDE

• 1  1 / 2  o z .  c r a n b e r r y  l i q u o r

• 3  1 / 2  o z .  s p a r k l i n g  w i n e  

• r o s e m a r y  t o  g a r n i s h  

• f r e s h  c r a n b e r r i e s  t o  g a r n i s h

M E T H O D



P l a c e  a  l a r g e  g l a s s  o r  s t a i n l e s s  s t e e l  b o w l

i n  t h e  f r e e z e r .

W h i p  e g g  y o l k s  i n  a  d i f f e r e n t  l a r g e  b o w l

u n t i l  t h e y  l i g h t e n  i n  c o l o r .  D r i z z l e  i n  s u g a r

a n d  k e e p  m i x i n g .  A d d  p u m p k i n  p u r é e  a n d

w h i p  u n t i l  s m o o t h .

C o n t i n u e  w h i p p i n g ,  a n d  s l o w l y  d r i z z l e  i n

m i l k  a n d  c r e a m .  A d d  b o u r b o n  a n d  n u t m e g ,

a n d  w h i p  u n t i l  w e l l  b l e n d e d .  

R e m o v e  b o w l  f r o m  f r e e z e r ,  a d d  e g g  w h i t e s

a n d  w h i p  u n t i l  s t i f f  p e a k s  f o r m .  W h i s k  i n  2

t s p .  s u g a r .

F o l d  t h e  e g g  w h i t e s  i n t o  t h e  y o l k  m i x t u r e .

 S e r v e  i m m e d i a t e l y  i n  s m a l l  g l a s s e s  w i t h

e x t r a  s p i c e  g r a t e d  o n  t o p .

1 .

2 .

3 .

4 .

5 .

6 .

I N G R E D I E N T S

PRESIDENT LIBERATOSCIOLI'S
PUMPKIN EGGNOG

4  e g g s ,  s e p a r a t e d

 1 / 2  c u p  o f  s u g a r

 1 / 2  c u p  p u m p k i n  p u r é e

 1  c u p  w h o l e  h e a v y  c r e a m

 3  o z .  b o u r b o n ,  b r a n d y ,  o r  r u m

 1  t s p .  f r e s h l y  g r a t e d  n u t m e g

M E T H O D



C o m b i n e  t h e  c i d e r  a n d  t h e  s p i c e s  o f

y o u r  c h o i c e  a n d  t h e  l e m o n  o r  o r a n g e

i n t o  a  s a u c e p o t .  

S i m m e r  g e n t l y  f o r  1 0  m i n u t e s  u n t i l

v e r y  f r a g r a n t .  T o  s e r v e ,  y o u  c a n  a d d

b r a n d y  o r  b o u r b o n .  Y o u  m i g h t  a l s o

w a n t  t o  g a r n i s h e d  y o u r  s p i c e d  c i d e r

w i t h  a p p l e  s l i c e s .

1 .

2 .

I N G R E D I E N T S

PRESIDENT LIBERATOSCIOLI'S
HOT SPICED CIDER

4  c u p s  o f  f r e s h l y  s q u e e z e d

2  c i n n a m o n  s t i c k s

8  w h o l e  c l o v e s  

2  w h o l e  s t a r  a n i s e

4  s l i c e s  o f  f r e s h  g i n g e r

1 / 2  o f  a  l e m o n  o r  o r a n g e ,  s l i c e d

b r a n d y  o r  b o u r b o n  ( o p t i o n a l )

a p p l e  c i d e r

M E T H O D

A p p l e  C i d e r  t a k e s  o n  a  n o t a b l e  a u t u m n  a n d  w i n t e r

c e l e b r a t i o n  w h e n  i t  i s  g e n t l y  h e a t e d  w i t h  a  b l e n d  o f

s p i c e s .  I t  f i l l s  y o u r  h o m e  w i t h  g r e a t  a r o m a s  a n d

w e l c o m e s  y o u r  f a m i l y  a n d  g u e s t  t o  j o i n  t h e

c e l e b r a t i n g . T h e  s e l e c t i o n  o f  s p i c e s ,  a d d i t i o n a l

f l a v o r s  s u c h  a s  f r e s h  l e m o n  o r  o r a n g e  a n d  o p t i o n s

s u c h  a s  b r a n d y  o r  b o u r b o n  c a n  b e  a d j u s t e d  b a s e d

o n  y o u r  p r e f e r e n c e s .



P e e l  a n d  c u t  t h e  s q u a s h e s  i n t o  e v e n  s i z e

p i e c e s .   C o a s t  l i g h t l y  w i t h  o i l  a n d  r o a s t

u n t i l  t e n d e r .  W a s h , p e e l  a n d  d i c e  a l l

r e m a i n i n g  v e g e t a b l e s  i n t o  a n  e v e n  s i z e .

 M e l t  t h e  b u t t e r  i n t o  y o u r  s o u p  p o t .

A d d  t h e  v e g e t a b l e s  ( n o t  t h e  s q u a s h )  a n d

c o o k  u n t i l  t h e  o n i o n s  a r e  t r a n s l u c e n t .

S t i r  t h e  f l o u r  i n  e v e n l y .   A n d  c o o k  f o r

a b o u t  5  m i n u t e s .   D o  n o t  b r o w n . A d d  t h e

s t o c k  a n d  t h e  c i d e r  a n d  w h i s k  t o  e v e n l y

i n c o r p o r a t e  t h e  r o u x  i n t o  t h e  l i q u i d .

S i m m e r  f o r  a b o u t  2 0  m i n u t e s ,  s t i r r i n g

o c c a s i o n a l l y . A d d  t h e  c r e a m ,  s q u a s h ,

s a g e ,  a n d  s e a s o n .  P u r e e .

1 .

2 .

3 .

4 .

5 .

I N G R E D I E N T S

CHEF GOARD'S
AUTUMN BISQUE

M E T H O D

•  1  o n i o n s                                                    

• 6  s t a l k s  c e l e r y                                                     

• 4  c a r r o t s

• 6  s h a l l o t s

• 1  b u n c h  l e e k s

• 1  b u t t e r n u t  s q u a s h

• 1  a c o r n  s q u a s h

• 8  o z .  b u t t e r

• 1  c u p  f l o u r

• 1  q u a r t  a p p l e  c i d e r                                                        

• 3  q u a r t  c h i c k e n  s t o c k

• 2  c u p s  h e a v y  c r e a m

• s a l t  a n d  p e p p e r  t o  t a s t e

• 1 / 4  c u p  f r e s h  c o p p e d  s a g e



I n  p o t ,  c o m b i n e  c h i c k e n ,  c a r r o t s ,  c e l e r y ,

o n i o n ,  s a l t  a n d  p e p p e r  a n d  c o v e r  w i t h

w a t e r .  

W h e n  t h e  c h i c k e n  i s  c o o k e d ,  r e m o v e  a l l

i n g r e d i e n t s  a n d  s h r e d  t h e  c h i c k e n ,  c u t

u p  t h e  v e g e t a b l e s ,  a n d  r e t u r n  a l l  t o  t h e

p o t .  

A d d  c h o p p e d  e s c a r o l e  a n d  m e a t b a l l s

a n d  c o o k  f o r  1 0  m i n u t e s .  

A d d  c h e e s e  t o  b e a t e n  e g g s  a n d  m i x  w e l l .

P o u r  i n t o  s o u p  q u i c k l y  a n d  s t i r  u n t i l  e g g

c u r d l e s .

1 .

2 .

3 .

4 .

I N G R E D I E N T S

CHEF LOVECCHIO'S
ESCAROLE SOUP

M E T H O D

1  w h o l e  3  l b  f r y e r  c h i c k e n

3  l a r g e  c a r r o t s

3  s t a l k s  c e l e r y

1  o n i o n

2  l b s  c o o k e d  e s c a r o l e

3  e g g s  b e a t e n

½  c u p  r o m a n o

2  l b s  g r o u n d  b e e f  f o r  m e a t b a l l s



H e a t  b u t t e r  i n  a  l a r g e  s t o c k  p o t  o v e r  m e d i u m  h e a t .

A d d  o n i o n s  a n d  c e l e r y  a n d  s a u t e  f o r  5  m i n u t e s ,

u n t i l  v e g e t a b l e s  a r e  t e n d e r .  A d d  g a r l i c  a n d  s a u t e  2

m o r e  m i n u t e s .  

 A d d  t h e  w h i t e  w i n e ,  t o m a t o e s ,  b r o t h ,  s a f f r o n  a n d

t a r r a g o n .  B r i n g  t o  a  b o i l  t h e n  r e d u c e  t o  a  s i m m e r

f o r  2 0  m i n u t e s .  

A d d  ½  o f  t h e  c h u n k e d  l o b s t e r  m e a t  a n d  r e m o v e

f r o m  h e a t . W i t h  a n  i m m e r s i o n  b l e n d e r ,  c a r e f u l l y

b l e n d  s o u p  u n t i l  s m o o t h .  

A d d  r e m a i n i n g  l o b s t e r  c h u n k s  a n d  1  c u p  o f  c r e a m .

S i m m e r  o v e r  l o w  h e a t  f o r  t e n  m i n u t e s . S e a s o n  w i t h

s a l t  a n d  p e p p e r .  

A d d  a  1 5  o u n c e  c a n  o f  p u m p k i n  p u r e e  ( n o t

p u m p k i n  p i e  m i x )  t o  t h e  l o b s t e r  b i s q u e .

 A d d  a d d i t i o n a l  c u p  o f  h e a v y  c r e a m .  S i m m e r  f o r  1 5

m i n u t e s .  S e a s o n  w i t h  s a l t  a n d  p e p p e r .  

1 .

2 .

3 .

4 .

5 .

6 .

I N G R E D I E N T S

PRESIDENT LIBERATOSCIOLI
PUMPKIN & LOBSTER BISQUE

M E T H O D

•  3  t b s p .  o f  b u t t e r

•  1  l a r g e  o n i o n ,  d i c e d

•  2  s t a l k s  c e l e r y ,  s l i c e d

•  3  g a r l i c  c l o v e s ,  s m a s h e d

•  ½  c u p  d r y  w h i t e  w i n e

•  ½  c u p  s t r a i n e d  t o m a t o e s

•  3 2  o z .  v e g e t a b l e  b r o t h

•  ¼  t s p .  s a f f r o n  t h r e a d s

•  1  t b s p .  t a r r a g o n ,  c h o p p e d ,  p l u s  m o r e  f o r  s e r v i n g

•  1 0  o z  l o b s t e r  m e a t  c u t  i n t o  c h u n k s  a n d  i t s  j u i c e s ,

c o o k e d , d i v i d e d  i n  h a l f

•  2  c u p s  h e a v y  c r e a m

• 1 5  o z .  p u m p k i n  p u r e e

•  s a l t  a n d  p e p p e r  t o  t a s t e

I f  y o u  w i s h  a n d  e v e n  r i c h e r  b i s q u e  y o u  c a n  w h i s k  i n  s e v e r a l  p a t s  o f  w h o l e  b u t t e r  j u s t

b e f o r e  y o u  s e r v e .  S e r v e  p i p i n g  h o t !  O p t i o n a l :  s e r v e  w i t h  f r e s h l y  w h i p p e d  c r e a m  f l a v o r e d

w i t h  c o g n a c  o r  s p r i n k l e  t h e  d o l l o p s  o f  w h i p p e d  c r e a m  w i t h  g r a t e d  n u t m e g  o r  m a c e .

S o m e  e x t r a  w o r k  a n d  m o n e y  t o  c r e a t e  t h i s  s p e c i a l

p r e s e n t a t i o n ,  b u t  t h e  r e s u l t s  c r e a t e  a n  a m a z i n g l y  r i c h

a n d  u n c t u o u s  s o u p .  I  l i k e  t o  s e r v e  i t  i n  e s p r e s s o  c u p s

a l o n g  w i t h  o t h e r  h o r s  d ’ o e u v r e s .  Y o u r  g u e s t s  c a n  s i p

t h e  s o u p  f r o m  t h e  c u p s .  F o r  e x t r a  f l a i r  t o p  i t  w i t h

u n s w e e t e n e d  w h i p p e d  c r e a m  f l a v o r e d  w i t h  C o g n a c  a n d

a  t i n g  g r a t i n g  o f  n u t m e g  o r  m a c e .



P r e h e a t  o v e n  t o  4 0 0 .  H a l v e  t h e  w i n t e r  s q u a s h  a n d

r e m o v e  s e e d s .  L i g h t l y  o i l  y o u r  h a n d s  a n d  r u b  t h e  s q u a s h

h a l v e s  w i t h  o i l .  S p r i n k l e  l i g h t l y  w i t h  s a l t  o n  t h e  f l e s h

s i d e s  o f  t h e  h a l v e s .  P l a c e  c u t - s i d e  d o w n  o n  a  b a k i n g

s h e e t  a n d  b a k e ,  u n c o v e r e d  u n t i l  f o r k - t e n d e r ,  a b o u t  4 0

m i n u t e s .

T o s s  d i c e d  f e n n e l   a n d  g a r l i c  w i t h  a  l i g h t  s e a s o n i n g  o f

o l i v e  o i l  a n d  s a l t  a n d  t o s s  t o  c o a t .  A r r a n g e  o n  a n o t h e r

b a k i n g  s h e e t  a n d  b a k e ,  u n c o v e r e d  ( a t  t h e  s a m e  t i m e  a s

t h e  s q u a s h )  f o r  3 0  m i n u t e s .

W h e n  t h e  s q u a s h ,  f e n n e l  a n d  g a r l i c  a r e  t e n d e r ,  t r a n s f e r

t o  a  f o o d  p r o c e s s o r  o r  b l e n d e r  a n d  p u r e e  u n t i l  s m o o t h .

A d d  a p p l e  a n d  w a t e r  a n d  p u r e e  a g a i n  u n t i l  s m o o t h .  A d d

w a t e r  a s  n e e d e d  t o  c r e a t e  a  t h i n n e r  s o u p  a s  y o u  d e s i r e .

T r a n s f e r  s o u p  t o  a  p a n  a n d  w a r m  o v e r  l o w  h e a t  f o r  1 5

m i n u t e s .  R e m o v e  a  s m a l l  a m o u n t  o f  b r o t h  a n d  p u r e e

m i s o .  S t i r  m i s o  b a c k  i n t o  t h e  p a n  a n d  s i m m e r  ( t a k i n g

c a r e  n o t  t o  b o i l )  f o r  1 - 2  m i n u t e s .

S e r v e  g a r n i s h e d  w i t h  f r e s h  f e n n e l  f r o n d s  a n d  i f  d e s i r e d ,

a l i g h t  d r i z z l e  o f  f r u i t y  o l i v e  o i l .

1 .

2 .

3 .

4 .

5 .

I N G R E D I E N T S

CHEF PIRELLO'S
SQUASH, APPLE AND FENNEL BISQUE

M E T H O D

• 1  m e d i u m  s i z e  w i n t e r  s q u a s h  ( b u t t e r n u t

o r  r e d  k u r i  a r e  b e s t )

( y o u  n e e d  3 - 4  c u p s  d i c e d  s q u a s h )

e x t r a  v i r g i n  o l i v e  o i l

•  s e a  s a l t

•  1  f e n n e l  b u l b ,  t r i m m e d ,  d i c e d  ( r e s e r v e

s o m e  f e n n e l  f r o n d s  f o r  s o u p  g a r n i s h )

•  2  c l o v e s  f r e s h  g a r l i c ,  m i n c e d

•  2  g a l a  o r  f u j i  a p p l e s ,  c o r e d  a n d  d i c e d

( d o  n o t  p e e l )

•  3 - 4  c u p s  f i l t e r e d  w a t e r

•  2  t a b l e s p o o n s  w h i t e  m i s o

T h i s  s o u p  i s  t h e  e p i t o m e  o f  a u t u m n  y u m m i n e s s .  W i t h

a  b i t  o f  s w e e t  t e m p e r e d  b y  t h e  c r i s p  f l a v o r  o f  f e n n e l ,

i t ’ s  t h e  p e r f e c t  s t a r t e r  t o  a n y  c o o l  w e a t h e r  f e a s t .



T o s s  b r u s s e l s  i n  o i l ,  s a l t ,  a n d

p e p p e r .  L a y  o n t o  a  p a r c h m e n t  l i n e d

b a k i n g  s h e e t .

B a k e  a t  3 7 5  d e g r e e s  F  f o r  1 0 - 1 2

m i n u t e s .  Y o u  w a n t  t h e  b r u s s e l s  t o  b e

c r i s p y  

I n  a  s e p a r a t e  p a n ,  s i m m e r  a p p l e

c i d e r  w i t h  s p i c e s  u n t i l  f r a g r a n t .  O n c e

r e d u c e d  b y  h a l f ,  t h i c k e n  w i t h  a

c o r n s t a r c h  s l u r r y .  

T o s s  b r u s s e l s  i n  g l a z e  a n d  s e r v e .

1 .

2 .

3 .

4 .

I N G R E D I E N T S

CHEF ALFES'
APPLE CIDER BRUSSELS SPROUTS

M E T H O D

• 1 / 2  l b .  b r u s s e l s  s p r o u t s ,

h a l v e d

• 1 / 2  g a l l o n  a p p l e  c i d e r

• w h o l e  c i n n a m o n ,  c l o v e s ,

s h a v e d  n u t m e g ,  a n d  s t a r  a n i s e  

• c o r n s t a r c h  s l u r r y  ( 1  t b s p .

c o r n s t a r c h  a n d  2  t b s p .  c o l d

w a t e r )



1 .  H e a t  b a c o n  a n d  r e n d e r  f a t .  S e p a r a t e

t h e  c r i s p y  b a c o n  f o r m  t h e  r e n d e r e d  f a t ,

s e t  a s i d e  t h e  c r i s p y  b a c o n .  

2 .  P l a c e  t h e  r e n d e r e d  f a t ,  s h a l l o t s ,

m u s t a r d  a n d  v i n e g a r  i n t o  t h e  b l e n d e r

p u r e e  u n t i l  s m o o t h ,  s l o w l y  a d d  t h e  o i l

t h r o u g h  t h e  o p e n i n g  i n  t h e  t o p  w h i l e  t h e

b l e n d e r  i s  r u n n i n g .  A d d  t h e  f r e s h

t h y m e ,  s a l t  a n d  p e p p e r  t h e n  c h e c k

s e a s o n i n g ,  a d j u s t  i f  n e e d e d .  

3 . P l a c e  i n  c o n t a i n e r ,  l a b e l ,  d a t e ,  a n d

r e f r i g e r a t e .

I N G R E D I E N T S

CHEF PARASKEVAS'
BACON VINAIGRETTE

M E T H O D

• 1 / 4  c u p  c h o p p e d  b a c o n

• 1 / 8  c u p  c h o p p e d  s h a l l o t s   

 • 1  t b s p .  d i j o n  m u s t a r d

• 1 / 3  c u p  s h e r r y  v i n e g a r

• 3 / 4  c u p  b l e n d e d  o i l

• 2  t b s p .  f r e s h  t h y m e

• s a l t  a n d  p e p p e r  t o  t a s t e



P r e h e a t  t h e  o v e n  t o  3 5 0 ,  g r e a s e  a  l a r g e

b a k i n g  d i s h  a n d  s e t  a s i d e .

C o o k  p a s t a  a l  d e n t e ,  r e m o v e  f r o m  h e a t

a n d  d r a i n .  P l a c e  i n  a  l a r g e  b o w l .

I n  a  s a u c e p a n  m e l t  b u t t e r  w h i l e

w h i s k i n g  i n  f l o u r .  G r a d u a l l y  w h i s k  i n

m i l k  a n d  c r e a m  u n t i l  s m o o t h .

A d d  s a l t ,  p e p p e r  a n d  p a p r i k a . A d d

c h e e s e  s l o w l y  u n t i l  s m o o t h .  S t i r  i n

c o o l e d  p a s t a  u n t i l  f u l l y  c o a t e d . P o u r

p a s t a  m i x t u r e  i n t o  t h e  b a k i n g  d i s h .

I n  a  s e p a r a t e  b o w l  c o m b i n e  p a n k o

b r e a d  c r u m b s ,  p a r m e s a n  c h e e s e  a n d

p a p r i k a .  S p r i n k l e  o n  t o p  o f  t h e  p a s t a .

B a k e  f o r  3 0  m i n u t e s

1 .

2 .

3 .

4 .

5 .

6 .

I N G R E D I E N T S

MS. COOKE'S
BAKED MAC & CHEESE

M E T H O D

• 1 / 3  c u p   f l o u r  

• 6  t b s p .  u n s a l t e d  b u t t e r  

• 3  c u p s  w h o l e  m i l k

• 1  c u p  h e a v y  c r e a m

• 2  c u p s  g r u y e r e  

• 4  c u p s  s h a r p  c h e d d a r  

• ½  c u p  p a r m e s a n  

• ¼  t s p .  p a p r i k a  

• s a l t  &  p e p p e r  

• 1  c u p  p a n k o  b r e a d  c r u m b s



P r e h e a t  o v e n  t o  4 2 5 º .  P i e r c e  s w e e t

p o t a t o e s  a l l  o v e r  w i t h  a  f o r k . B a k e  o n

a  l i n e d  b a k i n g  s h e e t  u n t i l  t e n d e r ,  4 5

t o  5 0  m i n u t e s .

L e t  c o o l ,  t h e n  s p l i t  t h e  t o p s  o p e n

w i t h  a  k n i f e  a n d  t o p  w i t h  a  p a t  o f

b u t t e r .

S e a s o n  w i t h  s a l t  a n d  p e p p e r  a n d  t o p

w i t h  m a r s h m a l l o w s . R e t u r n  t o  t h e

o v e n  u n t i l  m a r s h m a l l o w s  a r e  g o l d e n .

1 .

2 .

3 .

I N G R E D I E N T S

MR. LEVIN'S
SWEET POTATO WITH MINI MARSHMALLOWS

M E T H O D

•  4  s w e e t  p o t a t o e s ,  s c r u b b e d

•  4  t b s p .  b u t t e r

•  k o s h e r  s a l t

•  f r e s h l y  g r o u n d  b l a c k  p e p p e r

•  m i n i  m a r s h m a l l o w s



P l a c e  p o t a t o e s  i n  a  l a r g e  p o t  a n d  p o u r  i n  c o l d  w a t e r  t o  c o v e r

b y  1 ” .  A d d  s a l t  a n d  b r i n g  t o  a  b o i l .  R e d u c e  h e a t  a n d  s i m m e r

u n t i l  p o t a t o e s  a r e  v e r y  t e n d e r  b u t  n o t  s a t u r a t e d  o r  c r u m b l y ,

2 0 – 2 5  m i n u t e s  ( b o i l i n g  w i l l  l e a d  t o  w a t e r l o g g e d  p i e c e s ) .

D r a i n  p o t a t o e s ,  r e s e r v i n g  ½  c u p  c o o k i n g  l i q u i d  i f  m a k i n g

p o t a t o e s  a h e a d .  R e t u r n  p o t a t o e s  t o  p o t  a n d  s e t  o v e r  l o w  h e a t .

G e n t l y  s t i r  u n t i l  d r y ,  a b o u t  1  m i n u t e .

M e a n w h i l e ,  h e a t  m i l k ,  b r o w n  s u g a r ,  a n d  2  t a b l e s p o o n s  o f

b u t t e r  i n  a  s m a l l  s a u c e p a n  o v e r  m e d i u m  h e a t  u n t i l  b u t t e r  i s

m e l t e d .  R e m o v e  f r o m  h e a t .

P a s s  h o t  p o t a t o e s  t h r o u g h  a  r i c e r  i n t o  a  l a r g e  b o w l  ( i f  a l l o w e d

t o  c o o l ,  t h e  p o t a t o e s  w i l l  b e c o m e  g u m m y ) .  Y o u  c a n  a l s o  u s e  a

s m a l l  w i r e  m e s h  s t r a i n e r  a n d  a  p l a s t i c  b o w l  s c r a p e r  o v e r  a

l a r g e  b o w l  t o  p r e s s  a n d  s h r e d  t h e  p o t a t o e s  

G r a d u a l l y  a d d  m i l k  m i x t u r e  t o  p o t a t o e s ,  s t i r r i n g  v i g o r o u s l y

w i t h  a  l a r g e  s p a t u l a  u n t i l  c o m b i n e d  a n d  s m o o t h ;  a d d  t w o  o r

t h r e e  p i e c e s  o f  b u t t e r  a t  a  t i m e  a n d  s t i r  u n t i l  m e l t e d  a n d  t h e

p o t a t o  m i x t u r e  i s  s m o o t h .   C o n t i n u e  t o  a d d  t h e  b u t t e r  a  l i t t l e

a t  a  t i m e  u n t i l  a l l  o f  t h e  b u t t e r  i s  a d d e d  a n d  t h e  p o t a t o

m i x t u r e  i s  s m o o t h .

C h e c k  s e a s o n i n g  w i t h  s a l t  a n d  f r e s h  g r o u n d  p e p p e r ,  t h e n  a d d

c h o p p e d  c h i v e s  a n d  s e r v e .

1 .

2 .

3 .

4 .

5 .

6 .

I N G R E D I E N T S

CHEF FERRETTI'S
BUTTERY POTATOES INSPIRED BY CHEF JOËL ROBUCHON

M E T H O D

•  3  l b s .  y u k o n  g o l d  p o t a t o e s ,

p e e l e d ,  c u t  i n t o  1 ”  p i e c e s

•  1  l b .  r u s s e t  p o t a t o e s ,  p e e l e d ,

c u t  i n t o  ½ ”  p i e c e s

•  1  t b s p .  k o s h e r  s a l t ,  p l u s  m o r e

•  ½  t s p .  b r o w n  s u g a r

•  1  c u p  w h o l e  m i l k  ( + 1 / 2  t o  ¼

c u p  i f  n e e d e d )

•  1  t b s p .  c h i v e s ,  m i n c e d

•  2  s t i c k s  u n s a l t e d  b u t t e r ,  ( 1 / 4

c u p  t o  b e  m e l t e d  w i t h  t h e  m i l k )

t h e  r e s t  c u t  i n t o  ½ ”  p i e c e s  

•  f r e s h l y  g r o u n d  p e p p e r



P l a c e  s w e e t  p o t a t o e s  i n  a  c a s s e r o l e

c u t  s i d e  d o w n .  P o u r  g l a z e  o v e r  a n d

b a k e  a t  3 7 5  d e g r e e s  f o r  3 0  m i n u t e s

b a s t i n g  o c c a s i o n a l l y

F o r  t h e  g l a z e ,  c o m b i n e  a l l  i n g r e d i e n t s

a n d  b o i l  f o r  5  m i n u t e s .  

1 .

2 .

I N G R E D I E N T S

CHEF BRALEY'S
CANDIED SWEET POTATOES 

M E T H O D

•  6  s w e e t  p o t a t o e s :  c o o k e d  i n

t h e i r  j a c k e t s  t h e n  p e e l e d  a n d

c u t  i n  h a l f  l e n g t h w i s e

 

g l a z e :

•  1  c u p  d a r k  b r o w n  s u g a r

•  ¼  c u p  b u t t e r

•  ¼  c u p  w a t e r

•  ½  t s p .  s a l t



B l a n c h  t h e  b a b y  c a r r o t s  t o  c o o k

s l i g h t l y .   

I n  a  s k i l l e t ,   g e n t l y  w a r m  t h e  b u t t e r ,

h o n e y  a n d  b r o w n  s u g a r  u n t i l  s u g a r

h a s  d i s s o l v e d .  

A d d  t h e  c a r r o t s  a n d  s t i r  t o  c o a t  i n

m i x t u r e .  

P o u r  o n t o  s e r v i n g  p l a t t e r ,  s p r i n k l e

w i t h  d i l l  a n d  s e r v e  h o t !

1 .

2 .

3 .

4 .

I N G R E D I E N T S

MS. BLOOME'S
CARROTS WITH HONEY & DILL 

M E T H O D

•  4  c u p s  b a b y  c a r r o t s

•  2  t b s p .  u n s a l t e d  b u t t e r

•  2  t b s p .  h o n e y

•  1 / 4  c u p  b r o w n  s u g a r ,  p a c k e d

•  2  t b s p .  d i l l ,  c h o p p e d

•  s a l t  a n d  p e p p e r



P r e h e a t  a n  o v e n  t o  4 5 0  d e g r e e s  F .

P l a c e  c h i c k e n  b r e a s t s  b e t w e e n  t w o  s h e e t s  o f  h e a v y  p l a s t i c  ( r e s e a l a b l e

f r e e z e r  b a g s  w o r k  w e l l )  o n  a  s o l i d ,  l e v e l  s u r f a c e .  F i r m l y  p o u n d

c h i c k e n  w i t h  t h e  s m o o t h  s i d e  o f  a  m e a t  m a l l e t  t o  a  t h i c k n e s s  o f  1 / 2

i n c h .

S e a s o n  c h i c k e n  t h o r o u g h l y  w i t h  s a l t  a n d  p e p p e r . B e a t  e g g s  i n  a

s h a l l o w  b o w l  a n d  s e t  a s i d e .

M i x  b r e a d  c r u m b s  a n d  1 / 2  c u p  P a r m e s a n  c h e e s e  i n  a  s e p a r a t e  b o w l ,

s e t  a s i d e . P l a c e  f l o u r  i n  a  s i f t e r  o r  s t r a i n e r ;  s p r i n k l e  o v e r  c h i c k e n

b r e a s t s ,  e v e n l y  c o a t i n g  b o t h  s i d e s .

D i p  f l o u r  c o a t e d  c h i c k e n  b r e a s t  i n  b e a t e n  e g g s .  T r a n s f e r  b r e a s t  t o

b r e a d c r u m b  m i x t u r e ,  p r e s s i n g  t h e  c r u m b s  i n t o  b o t h  s i d e s .  R e p e a t  f o r

e a c h  b r e a s t .  S e t  a s i d e  b r e a d e d  c h i c k e n  b r e a s t s  f o r  a b o u t  1 5  m i n u t e s .

H e a t  1  c u p  o l i v e  o i l  i n  a  l a r g e  s k i l l e t  o n  m e d i u m - h i g h  h e a t  u n t i l  i t

b e g i n s  t o  s h i m m e r .  C o o k  c h i c k e n  u n t i l  g o l d e n ,  a b o u t  2  m i n u t e s  o n

e a c h  s i d e .  T h e  c h i c k e n  w i l l  f i n i s h  c o o k i n g  i n  t h e  o v e n .  P l a c e  c h i c k e n

i n  a  b a k i n g  d i s h  a n d  t o p  e a c h  b r e a s t  w i t h  a b o u t  1 / 3  c u p  o f  t o m a t o

s a u c e .  L a y e r  e a c h  c h i c k e n  b r e a s t  w i t h  e q u a l  a m o u n t s  o f  m o z z a r e l l a

c h e e s e ,  f r e s h  b a s i l ,  a n d  p r o v o l o n e  c h e e s e .  

S p r i n k l e  1  t o  2  t a b l e s p o o n s  o f  P a r m e s a n  c h e e s e  o n  t o p  a n d  d r i z z l e

w i t h  1  t a b l e s p o o n  o l i v e  o i l . B a k e  i n  t h e  p r e h e a t e d  o v e n  u n t i l  c h e e s e  i s

b r o w n e d  a n d  b u b b l y ,  a n d  c h i c k e n  b r e a s t s  a r e  n o  l o n g e r  p i n k  i n  t h e

c e n t e r ,  1 5  t o  2 0  m i n u t e s . A n  i n s t a n t - r e a d  t h e r m o m e t e r  i n s e r t e d  i n t o

t h e  c e n t e r  s h o u l d  r e a d  a t  l e a s t  1 6 5  d e g r e e s  F .

1 .

2 .

3 .

4 .

5 .

6 .

7 .

I N G R E D I E N T S

MS. AUSTIN'S
CHICKEN PARMESAN

M E T H O D

•  4  s k i n l e s s ,  b o n e l e s s  c h i c k e n  b r e a s t

h a l v e s  

•  s a l t  a n d  f r e s h l y  g r o u n d  b l a c k  p e p p e r  

•  2  e g g s

•  1  c u p  p a n k o  b r e a d  c r u m b s

•  ½  c u p  g r a t e d  p a r m e s a n  c h e e s e

•  2  t b s p .  a l l - p u r p o s e  f l o u r  

•  1  c u p  o l i v e  o i l  f o r  f r y i n g

•  ½  c u p  p r e p a r e d  t o m a t o  s a u c e

•  ¼  c u p  f r e s h  m o z z a r e l l a ,  c u t  i n t o

s m a l l  c u b e s

•  ¼  c u p  c h o p p e d  f r e s h  b a s i l

•  ½  c u p  g r a t e d  p r o v o l o n e  c h e e s e

•  ¼  c u p  g r a t e d  p a r m e s a n  c h e e s e

•  1  t b s p .  o l i v e  o i l



P r e h e a t  o v e n  t o  3 5 0  d e g r e e s

M e l t  o n e  s t i c k  o f  b u t t e r

A d d  t h e  2  e g g s  a n d  w h i s k  t o g e t h e r

A d d  c r e a m  c o r n ,  s w e e t  c o r n ,  a n d

c o r n b r e a d  m i x ,  s t i r r i n g  w e l l    

F o l d  i n  t h e  s o u r  c r e a m

P o u r  y o u r  m i x t u r e  i n t o  a n  o v e n  s a f e

d i s h  a n d  b a k e  f o r  4 5  m i n - 1  h o u r  

S e r v e  a n d  e n j o y

1 .

2 .

3 .

4 .

5 .

6 .

7 .

I N G R E D I E N T S

MS. GODDARD'S
CORN CASSEROLE

M E T H O D

•  1  &  1 / 2  b o x e s  o f  j i f f y  

 c o r n b r e a d  m i x

•  1  s t i c k  o f  b u t t e r

•  2  c a n s  c r e a m  c o r n

•  2  c a n s  s w e e t  c o r n

•  1  1 6  o z .   s o u r  c r e a m

•  2  e g g s



P r e h e a t  t h e  o v e n  t o  3 5 0  d e g r e e s

I n  a  b o w l ,  m i x  a l l  o f  t h e  i n g r e d i e n t s

t o g e t h e r  a n d  p o u r  i n t o  a  g r e a s e d    

 8 " x  8 "  b a k i n g  p a n

C o o k  u n c o v e r e d  f o r  4 5 - 5 0  m i n u t e s  o r

u n t i l  l i g h t l y  b r o w n e d

1 .

2 .

3 .

I N G R E D I E N T S

MS. GORDON'S
CORNBREAD CASSEROLE

M E T H O D

•  8  o z .  j i f f y  c o r n  m u f f i n  m i x

•  1 5  o z .  w h o l e  k e r n e l  c o r n ,

d r a i n e d

• 1 5  o u n c e s  c r e a m e d  c o r n  

( n o t  d r a i n e d )

•  1  c u p  s o u r  c r e a m

•  1 / 2  c u p  m e l t e d  b u t t e r

•  1  c u p  g r a t e d  c h e d d a r  c h e e s e



M i x  a l l  o f  t h e  s a u c e  i t e m s  u n t i l  t h e  s u g a r  a n d  g a r l i c

a r e  i n c o r p o r a t e d .  S e t  a s i d e .  

Y o u  c a n  b l a n c h  t h e  b r u s s e l s  s p r o u t s  a h e a d  o f  t i m e

o r  j u s t  t h r o w  t h e m  i n  t h e  f r y e r  r a w .  I  t y p i c a l l y  t r i m

a n d  c u t  m i n e  i n  h a l f .  F r y  u n t i l  g o l d e n  b r o w n  a n d

d r a i n  o i l  o n  a  p a p e r  t o w e l  o n  a  s h e e t  p a n .

I f  u s i n g  b a c o n ,  c o o k  i n  t h e  o v e n  f o r  2 0  m i n u t e s  a t

3 5 0  d e g r e e s .  D r a i n  o i l  a n d  c r u s h  t h e  c r i s p y  b a c o n

i n  a  b o w l .  S e t  a s i d e .

I f  u s i n g  p u f f e d  r i c e ,  a d d  r i c e  t o  a  f r y i n g  p a n  w i t h

o i l  u n t i l  t h e y  p u f f  u p  a n d  r e m o v e  i m m e d i a t e l y .  T h i s

t a k e s  o n l y  a  f e w  s e c o n d s  s o  d o n ’ t  l e a v e !

O n c e  r e a d y  f o r  s e r v i c e ,  c o m b i n e  b r u s s e l s  s p r o u t s

w i t h  b a c o n  a n d  s a u c e  u n t i l  c o a t e d .  

S e r v e  r i g h t  a w a y .  D o  n o t  l e t  t h i s  s t a n d  t o o  l o n g

w i t h  t h e  s a u c e  b e c a u s e  t h e  b r u s s e l s  s p r o u t s  w i l l

g e t  s o g g y .

1 .

2 .

3 .

4 .

5 .

6 .

I N G R E D I E N T S

MS. SNISARENKO'S
CRISPY AND SPICY ASIAN BRUSSELS SPROUTS

M E T H O D

•  1 0   l b s .  b r u s s e l s  s p r o u t s

( r a w  o r  b l a n c h e d )  

•  3  l b s .  o f  b a c o n  o r  p u f f e d  r i c e

f o r  a  v e g e t a r i a n  v e r s i o n  

 

S a u c e  ( a l l  a p p r o x i m a t e )  

•  1  c u p  g o l d e n  b o y  f i s h  s a u c e

•  2  t b s p .  g a r l i c  r e d  c h i l i  s a u c e  

•  ½  b o t t l e  s w e e t  c h i l i  s a u c e

•  ½  b o t t l e  r i c e  w i n e  v i n e g a r  

•  3  c l o v e s  o f  g a r l i c  

•  ½  c u p  g r a n u l a t e d  s u g a r

•  j u i c e  o f  2  l i m e s

T h i s  i s  a  r e c i p e  t h a t  I ’ v e  d o n e  f o r  t h e  p a s t  7  y e a r s  a s  p a r t  o f

o u r  D o r m  P r o g r a m  T u r k e y  F e a s t .   T h i s  i s  a  r e c i p e  t h a t  f e e d s  A

L O T  o f  p e o p l e ,  s o  n o t  s u r e  h o w  t o  s c a l e  i t  d o w n  e x a c t l y .

H o n e s t l y ,  I  d o n ’ t  u s u a l l y  u s e  r e c i p e s ,  j u s t  t a s t e  a s  I  g o  a n d  a s

I  l o o k  a t  t h i s  r e c i p e  f r o m  m a n y  y e a r s  a g o ,  t h e  m e a s u r e m e n t s

a r e  a l l  o v e r  t h e  p l a c e .



P r e h e a t  o v e n  t o  3 5 0 ° F .  M i x  c r e a m  o f

m u s h r o o m  s o u p ,  m i l k  a n d  p e p p e r  i n

a  1  1 / 2 - q u a r t  b a k i n g  d i s h .  S t i r  i n

g r e e n  b e a n s  a n d  2 / 3  c u p  C r i s p y  F r i e d

O n i o n s .

 B a k e  3 0  m i n u t e s  o r  u n t i l  h o t .

S t i r . T o p  w i t h  r e m a i n i n g  2 / 3  c u p

o n i o n s .  B a k e  5  m i n u t e s  u n t i l  o n i o n s

a r e  g o l d e n  b r o w n .

1 .

2 .

I N G R E D I E N T S

MR. FLOYD'S
CRISPY ONION GREEN BEAN CASSEROLE

M E T H O D

•  1 0  1 / 2  o z . c r e a m  o f  

m u s h r o o m  s o u p

•  3 / 4  c u p  m i l k

•  1 / 8  t s p .  g r o u n d  b l a c k  p e p p e r

•  2 9  o z .  a n y  s t y l e  g r e e n  b e a n s   

1  1 / 3  c u p s  c r i s p y  f r i e d  o n i o n s ,

f r e n c h ' s  b r a n d  p r e f e r r e d  



U s e  a  g r i n d e r  f o r  t h e  c e l e r y ,  o n i o n ,

g i z z a r d s .  D r a i n  a n d  r e s e r v e  j u i c e .  

S a u t e  w i t h  b u t t e r .  

C o m b i n e  i n  m i x i n g  b o w l  w i t h  b r e a d ,

e g g s ,  a n d  s e a s o n i n g .  

A d d  r e s e r v e d  j u i c e  p e r  t a s t e .

S t u f f  t h e  b i r d  a n d  b a k e  -  o r  b a k e  i n  a

p a n .

1 .

2 .

3 .

4 .

5 .

I N G R E D I E N T S

MR. ZASK'S
GREAT GRANDMOTHER'S DRESSING

M E T H O D

•  2  l o a f s  b r e a d  –  d i c e d  a n d  d r i e d

•  2  b u n c h e s  c e l e r y   

•  5   o n i o n s

•  2  l b s .  b u t t e r

•  4  e g g s

•  t u r k e y  g i z z a r d s

•  1  t b s p .  s a l t

•  1  t b s p .  p e p p e r

•  1  t s p .  p o u l t r y  s e a s o n i n g

•  ½  t s p .  s a g e

•  2  t s p .  t h y m e



P r e h e a t  o v e n  t o  3 5 0  d e g r e e s .

M e l t  t h e  b u t t e r  i n  a  l a r g e  s k i l l e t  o v e r

m e d i u m  h e a t .  A d d  t h e  g a r l i c  a n d  s a u t e  2

m i n u t e s .  S t i r  i n  t h e  p r o s c i u t t o  a n d  s a u t e  2

m i n u t e s  m o r e .

A d d  t h e  c a u l i f l o w e r  a n d  c o o k  j u s t  u n t i l  i t

b e g i n s  t o  l o s e  i t s  c r i s p n e s s ,  3  t o  4  m i n u t e s .

S t i r  i n  t h e  f l o u r  a n d  t h e n  t h e  c r e a m .  B l e n d

w e l l .  S e a s o n  w i t h  t h e  c a y e n n e  a n d  s a l t  a n d

p e p p e r  t o  t a s t e .  H e a t  t o  b o i l i n g  a n d

i m m e d i a t e l y  r e m o v e  f r o m  t h e  h e a t .

P o u r  t h e  c a u l i f l o w e r  i n t o  a  s h a l l o w  a u

g r a t i n  d i s h .  

T o p  w i t h  t h e  c h e e s e  a n d  p a r s l e y .  B a k e  u n t i l

t h e  t o p  i s  l i g h t l y  b r o w n e d  a n d  b u b b l i n g ,

a b o u t  3 0  m i n u t e s .  S e r v e  i m m e d i a t e l y .

1 .

2 .

3 .

4 .

5 .

6 .

I N G R E D I E N T S

MR. MCCARTNEY'S
GRATIN OF CAULIFLOWER

M E T H O D

•  6  t b s p .  u n s a l t e d  b u t t e r

•  4  c l o v e s  g a r l i c ,  m i n c e d

•  4  o z .  t h i n l y  s l i c e d  p r o s c i u t t o ,  c u t  i n t o  t h i n

s t r i p s  ( o r  u s e  v e g a n  p r o s c i u t t o  i f  y o u  w a n t  t o

m a k e  t h i s  d i s h  v e g e t a r i a n ) .

•  f l o r e t s  o f  1  l a r g e  h e a d  c a u l i f l o w e r ,  c u t  i n t o

¼  i n c h  l e n g t h w i s e  s l i c e s

•  2  t b s p .  a l l - p u r p o s e  f l o u r

•  1  ½  c u p s  h e a v y  c r e a m

•  p i n c h  c a y e n n e  p e p p e r

•  s a l t  a n d  p e p p e r ,  t o  t a s t e

•  1  ½  c u p s  g r a t e d  s w i s s  c h e e s e

•  ½  c u p  c h o p p e d  f r e s h  p a r s l e y

T h i s  c a u l i f l o w e r  d i s h   w o n  t h e  B e s t  T h a n k s g i v i n g

s i d e  d i s h  i n  t h e  W a l n u t  H i l l  C o l l e g e  c o m p e t i t i o n

2  y e a r s  a g o .  I t  i s  f r o m  a  N e w  Y o r k  T i m e s  r e c i p e

t h a t  I  m a d e  v e g e t a r i a n .  



P r e h e a t  t h e  o v e n  t o  3 5 0  ° F .  M e l t  t h e  b u t t e r

i n  a  l a r g e  s k i l l e t .  S a u t e  t h e  o n i o n s  a n d

m u s h r o o m s  i n  t h e  b u t t e r .  

B o i l  g r e e n  b e a n s  i n  c h i c k e n  b r o t h  f o r  1 0

m i n u t e s  a n d  d r a i n .

A d d  t h e  g r e e n  b e a n s ,  m u s h r o o m  s o u p ,  a n d

H o u s e  S e a s o n i n g  t o  t a s t e .  S t i r  w e l l .

P o u r  i n t o  a  g r e a s e d  1  1 / 2 - q u a r t  b a k i n g

d i s h .  B a k e  f o r  2 0  m i n u t e s ,  t h e n  t o p  t h e

c a s s e r o l e  w i t h  t h e  c h e d d a r  a n d  b a k e  f o r  1 0

m i n u t e s  l o n g e r ,  o r  u n t i l  t h e  c a s s e r o l e  i s

h o t  a n d  c h e e s e  i s  m e l t e d .

1 .

2 .

3 .

4 .

I N G R E D I E N T S

MR. CRAWFORD'S
GREEN BEAN CASSEROLE

M E T H O D

•  1  p i n c h  P a u l a  D e e n ' s  H o u s e

S e a s o n i n g

•  1  ( 1 0  3 / 4  o z )  c a n

c r e a m  o f  m u s h r o o m  s o u p

•  3  c u p s  c h i c k e n  b r o t h

•  2  c u p s  s l i c e d  g r e e n  b e a n s

•  1 / 2  c u p  s l i c e d  f r e s h  m u s h r o o m s

•  1 / 2  c u p  d i c e d  o n i o n s

•  1 / 3  s t i c k  b u t t e r

•  1  c u p  b r e a d  c r u m b s  t o  c o a t  

•  g r a t e d  c h e d d a r  c h e e s e



C o m b i n e  t h e  f l o u r  a n d  s a l t  i n  a  b o w l

M i x  t o g e t h e r  t h e  r e s t  o f  t h e  i n g r e d i e n t s

a n d  p o u r  i n t o  t h e  d r y .  B r i n g  t h e  d o u g h

t o g e t h e r  a n d  w o r k  t h e  d o u g h  f o r  a b o u t  5

m i n u t e s  o r  t i l l  s m o o t h .  A l l o w  t o  r e s t .

R o l l  d o u g h  t o  a b o u t  1 / 8 ”  t h i c k  a n d  c u t  o u t

4 - 5  i n c h  c i r c l e s . F i l l  w i t h  p o t a t o  f i l l i n g  a n d

f o r m  i n t o  ½  m o o n s  s e a l i n g  t h e  e d g e s  w i t h

w a t e r .  P i n c h  e d g e s  w i t h  a  f o r k  t o  s e a l .

C o o k  p i e r o g i s   i n  b o i l i n g  s a l t e d  w a t e r  f o r

a b o u t  5  m i n u t e s .  

S a u t e  i n  b u t t e r  t i l l  g o l d e n  b r o w n .  S e r v e

w i t h  c a r a m e l i z e d  o n i o n s  a n d  c r è m e  f r a i c h e .

L e f t  o v e r  c r a n b e r r y  s a u c e  g o e s  w e l l .

1 .

2 .

3 .

4 .

5 .

I N G R E D I E N T S

CHEF SLONAKER'S
HOLIDAY PIEROGIES

M E T H O D

d o u g h :  

•  1 / 2  c u p  s o u r  c r e a m

•  1  ¼  c u p s  f l o u r

•  1 / 2  t b s p .  m e l t e d  b u t t e r

•  1  e g g s

•  1 / 2  t s p .  s a l t

•  1 / 2  t s p .  o l i v e  o i l

f i l l i n g :

•  1 2  o z .  m a s h e d  p o t a t o  o r  s t u f f i n g  

•  ¾  c u p  s h r e d d e d  t u r k e y  m e a t

•  1  1 / 2  o z .  o n i o n ,  m i n c e d ,  s a u t e e d  

•  1  t b s p .  b u t t e r

•  1 / 4  c u p  m a s c a r p o n e  c h e e s e

•  1  ¼    t b s p .  f r e s h  d i l l ,  c h o p p e d

•  ¼   t s p .  n u t m e g

•  s a l t  a n d  p e p p e r  t o  t a s t e



P l a c e  t h e  s q u a s h  c u b e s  i n  a  l a r g e  b o w l .  D r i z z l e

w i t h  t h e  o l i v e  o i l  a n d  m a p l e  s y r u p ,  t h e n

s p r i n k l e  t h e  s a l t ,  c i n n a m o n ,  a n d  p e p p e r  o v e r

t h e  t o p .  T o s s  t o  c o a t ,  t h e n  d i v i d e  b e t w e e n  t h e

t w o  b a k i n g  s h e e t s ,  d i s c a r d i n g  a n y  e x c e s s  l i q u i d

w i t h  t h a t  c o l l e c t s  a t  t h e  b o t t o m  o f  t h e  b o w l .

S p r e a d  t h e  c u b e s  i n  a  s i n g l e  l a y e r  o n  t h e

p r e p a r e d  b a k i n g  s h e e t s ,  t a k i n g  c a r e  t h a t  t h e y

d o  n o t  o v e r l a p .

P l a c e  t h e  p a n s  i n  t h e  u p p e r  a n d  l o w e r  t h i r d s  o f

y o u r  o v e n  a n d  b a k e  f o r  1 5  m i n u t e s .  R e m o v e

t h e  p a n s  f r o m  t h e  o v e n ,  t u r n  t h e  c u b e s  w i t h  a

s p a t u l a ,  t h e n  r e t u r n  t o  t h e  o v e n ,  s w i t c h i n g  t h e

p a n s ’  p o s i t i o n s  o n  t h e  u p p e r  a n d  l o w e r  r a c k s .

C o n t i n u e  b a k i n g  u n t i l  t h e  s q u a s h  i s  t e n d e r ,

a b o u t  1 0  t o  1 5  a d d i t i o n a l  m i n u t e s .  R e m o v e

f r o m  t h e  o v e n  a n d  s p r i n k l e  t h e  r o s e m a r y  o v e r

t h e  t o p .  S e r v e  w a r m .

1 .

2 .

I N G R E D I E N T S

MR. TUMAS'
MAPLE ROASTED BUTTERNUT SQUASH

M E T H O D

•  3  l b s .  b u t t e r n u t  s q u a s h , p e e l e d ,  s e e d e d ,

a n d  c u t  i n t o  1 - i n c h  c u b e s

•  1  1 / 2  t b s p .  o l i v e  o i l

•  1  1 / 2  t b s p .  p u r e  m a p l e  s y r u p

•  1  3 / 4  t s p .  k o s h e r  s a l t  

•  3 / 4  t s p .  g r o u n d  c i n n a m o n

•  1 / 2  t s p .  g r o u n d  b l a c k  p e p p e r

•  1  t b s p .  c h o p p e d  f r e s h  r o s e m a r y

M y  a b s o l u t e  f a v o r i t e  t h i n g  d u r i n g  t h e  h o l i d a y s  i s  r o a s t e d

b u t t e r n u t  s q u a s h .  I t  m a k e s  m e  e n d l e s s l y  h a p p y  a n d  h e l p s  m e  t o

f o r g e t  t h e  c h a l l e n g e s  o f  t h e  w o r l d !  I t ’ s  a  b e a u t i f u l  t h i n g !  I  h a v e

b e e n  a  v e g e t a r i a n  n o w  f o r  a  n u m b e r  o f  y e a r s  a n d  I  n e v e r  l i k e d

t u r k e y ,  b u t  t h i s  d i s h  h a s  a l w a y s  m a d e  m e  s m i l e .  A  g o o d  m i x  o f

s w e e t  a n d  s a v o r y .  I  h o n e s t l y  d o n ’ t  k n o w  e x a c t l y  h o w  I  c o o k  i t

e v e r y  y e a r  ( a n d  o t h e r  t i m e s  d u r i n g  t h e  y e a r ,  t o o )  b e c a u s e  I

a l w a y s  j u s t  g o  b y  f e e l  b u t  I  f o u n d  t h i s  r e c i p e  o n  W e l l  P l a t e d  a n d

t h i s  i s  p r e t t y  d a r n  c l o s e  t o  w h a t  I  d o …  I t ’ s  o n e  o f  t h o s e  t h i n g s

w h e r e  I  c a n  o n l y  m a n i f e s t  t h i s  f o o d  w h e n  I  a m  i n  t h e  m o m e n t  o f

c r e a t i o n !  I n  t h a t  m o m e n t ,  I  a m  m e r e l y  a  c o n d u i t  f o r

t h e u n i v e r s a l  f l a v o r !



P r e h e a t  t h e  o v e n  t o  3 7 5 ° .  L i g h t l y  g r e a s e ,  w i t h  r e n d e r e d  b a c o n  f a t ,  a

9 - b y - 1 3 - i n c h  b a k i n g  d i s h .        

O n  a  l a r g e  r i m m e d  b a k i n g  s h e e t ,  t o a s t  t h e  b r e a d  f o r  a b o u t  1 5

m i n u t e s ,  t o s s i n g  o n c e  h a l f w a y  t h r o u g h ,  u n t i l  l i g h t l y  g o l d e n  a n d  d r y .

T r a n s f e r  t h e  b r e a d  t o  a  l a r g e  b o w l .      

I n  a  v e r y  l a r g e  s k i l l e t ,  m e l t  4  t a b l e s p o o n s  o f  t h e  b u t t e r .  A d d  t h e  o n i o n

a n d  c e l e r y  a n d  c o o k  o v e r  m o d e r a t e  h e a t  u n t i l  s o f t e n e d ,  a b o u t  8

m i n u t e s .        

A d d  t h e  h e r b s  a n d  c o o k  u n t i l  f r a g r a n t ,  a b o u t  1  m i n u t e .  S c r a p e  i n t o

t h e  b o w l  w i t h  t h e  b r e a d  a n d  w i p e  o u t  t h e  s k i l l e t .       

M e l t  t h e  r e m a i n i n g  4  t a b l e s p o o n s  o f  b u t t e r  i n  t h e  s k i l l e t .  A d d  t h e

m u s h r o o m s  a n d  c o o k  o v e r  m e d i u m  h i g h  h e a t  u n t i l  t e n d e r  a n d

b r o w n e d ,  a b o u t  8  m i n u t e s .  M a k e  s u r e  n o t  t o  c r o w d  t h e  p a n  t o  e n s u r e

y o u  d o n ’ t  s t e a m  y o u r  m u s h r o o m s .     

 S e a s o n  w i t h  s a l t  a n d  p e p p e r .  S c r a p e  t h e  m u s h r o o m s  i n t o  t h e  b o w l

w i t h  t h e  b r e a d .       

I n  a  b o w l ,  w h i s k  t h e  b r o t h  w i t h  t h e  e g g . P o u r  o v e r  t h e  b r e a d  m i x t u r e

a n d  t o s s  u n t i l  t h e  b r e a d  s o a k s  u p  t h e  l i q u i d .      

 S c r a p e  i n t o  t h e  p r e p a r e d  b a k i n g  d i s h  a n d  c o v e r  w i t h  f o i l .  R e f r i g e r a t e

f o r  a t  l e a s t  1  h o u r  o r  o v e r n i g h t .   

P r e h e a t  t h e  o v e n  t o  3 7 5 ° .  B a k e  t h e  s t u f f i n g  f o r  a b o u t  3 0  m i n u t e s ,

u n t i l  i t  i s  h o t  t h r o u g h o u t .  R e m o v e  t h e  f o i l  a n d  b a k e  f o r  a b o u t  3 0

m i n u t e s  l o n g e r ,  u n t i l  t h e  t o p  i s  l i g h t l y  g o l d e n .  S e r v e  h o t  o r  w a r m .   

G r a t e  p a r m e s a n  o v e r  t h e  t o p  a s  s o o n  a s  i t  c o m e s  o u t  t h e  o v e n  f o r

a d d i t i o n a l  n u t t y  f l a v o r .

1 .

2 .

3 .

4 .

5 .

6 .

7 .

8 .

9 .

1 0 .

I N G R E D I E N T S

MS. WESTRAADT'S
MUSHROOM AND HERB STUFFING

M E T H O D

•  1  m e d i u m  l o a f  s o u r d o u g h

b r e a d ,  c u b e d

•  1  s t i c k  b u t t e r

•  1  o n i o n ,  m e d i u m  d i c e

•  1  c e l e r y  r i b ,  c h o p p e d

•  1  s p r i g  t h y m e ,  d e s t e m m e d

•  1  s p r i g  o r e g a n o ,  d e s t e m m e d

•  1  s p r i g  m a r j o r a m ,  d e s t e m m e d

•  1  p o u n d  a s s o r t e d  m u s h r o o m s ,

c u t  i n t o  l a r g e  p i e c e s

•  s a l t  a n d  p e p p e r  t o  t a s t e

•  3  c u p s  c h i c k e n  b o n e  b r o t h

•  1  e g g

•  p a r m e s a n  c h e e s e  t o  t o p



P e e l  a n d  c u t  s w e e t  p o t a t o e s  i n  l a r g e

c h u n k s .  P l a c e  i n  p o t  w i t h  w a t e r

b u t t e r ,  b r o w n  s u g a r  a n d  s a l t .  C o o k

u n t i l  a l m o s t  s o f t .  

R e m o v e  p o t a t o e s  a n d  p l a c e  t h e m  i n

a n  o v e n  s a f e  d i s h .  R e d u c e  c o o k i n g

l i q u i d  u n t i l  a  s y r u p  c o n s i s t e n c y .  

P o u r  l i q u i d  o v e r  t o p  o f  s w e e t

p o t a t o e s  a n d  c o n t i n u e  t o  c o o k  u n t i l

f o r k  t e n d e r .  L e t  c o o l  s l i g h t l y  b e f o r e

s e r v i n g .

1 .

2 .

3 .

I N G R E D I E N T S

CHEF HONEYMAN'S
NONNA'S SWEET POTATOES

M E T H O D

•  5  l b s  s w e e t  p o t a t o e s    

•  8  o z .  b u t t e r  

•  8  o z .  b r o w n  s u g a r  

•  3  q u a r t s  w a t e r  t o  c o v e r

p o t a t o e s                                                      

•  s a l t  t o  t a s t e



M i c r o w a v e  o r  b a k e  s w e e t  p o t a t o e s

w i t h  s k i n  o n  u n t i l  j u s t  t e n d e r  b u t  n o t

f u l l y  c o o k e d , a b o u t  ¾  o f  t h e  w a y

c o o k e d .

A l l o w  t o  c o o l  t o  t o u c h  a n d  p e e l .  C u t

i n t o  r o u n d  d i s c  a b o u t  o n e  i n c h  t h i c k .

P a n  f r y  i n  o n e  t a b l e s p o o n  b u t t e r  a n d

½  t a b l e s p o o n  o f  C o r n  o i l  u n t i l  g o l d e n

b r o w n .  B e  c a r e f u l  -  t h e  s u g a r  c o n t e n t

o f  s w e e t  p o t a t o e s  c o u l d  b u r n  e a s i l y .

S a l t  a n d  p e p p e r  a n d  t o p  w i t h  f r e s h

p a r s l e y .

S w e e t  p o t a t o e s  c a n  b e  b a k e d  i n

a d v a n c e  ( u p  t o  o n e  d a y ) .  

1 .

2 .

3 .

4 .

5 .

I N G R E D I E N T S

MR. LIBERATI'S
PAN FRIED SWEET POTATOES

M E T H O D

•  2  s w e e t  p o t a t o

•  1  t b s p .  b u t t e r

•  1 / 2  t b s p .  c o r n  o i l

•  s a l t  a n d  p e p p e r  t o  t a s t e

•  f r e s h  p a r s l e y



T o s s  t h e  b r e a d  w i t h  e n o u g h  w a t e r  t o  r e a l l y  m o i s t e n  i t  u p ; y o u  w a n t  i t  a l m o s t

s o g g y .  T h e n  s q u e e z e  o u t  t h e  e x c e s s  w a t e r .  M i x  b r e a d  + v i n e g a r  +  g a r l i c  i n

f o o d  p r o  a n d  p u r e e  u n t i l  s m o o t h .  W h i l e  t h e  m a c h i n e  i s  s t i l l  r u n n i n g ,  d r i z z l e

i n   o l i v e  o i l  a n d  p r o c e s s  u n t i l  c o m b i n e d .  A d d  t h e  c h i v e s  a n d  p a r s l e y ,  a n d

p u l s e  a  f e w  m o r e  t i m e s  t o  c o m b i n e .  S e a s o n  w i t h  s a l t  a n d  m o r e  v i n e g a r ,  i f

y o u  l i k e  .  T r a n s f e r  t h e  s a u c e  t o  a  s e r v i n g  b o w l .

C o o k  t h e  c a u l i f l o w e r  p i e c e s  i n  s a l t e d  t h e  b o i l i n g  w a t e r  f o r  2  m i n . t h e n

p l u n g e  t h e  c a u l i f l o w e r  i n  t h e  i c e  w a t e r .  W h e n  t h e  c a u l i f l o w e r  i s  c o o l ,  d r a i n

a n d  l a y  i t  o u t  t o  d r y  o n  t h e  p r e p a r e d  b a k i n g  s h e e t .

I n  a  l a r g e  s a u c e p a n ,  p o u r  e n o u g h  p e a n u t  o i l  t o  f i l l  t h e  p a n  1  1 / 2  t o  2  i n c h e s

u p  t h e  s i d e s .  H e a t  o v e r  m e d i u m - h i g h  h e a t  u n t i l  a  d e e p - f r y i n g  t h e r m o m e t e r

i n s e r t e d  i n  t h e  o i l  r e a c h e s  3 5 0  d e g r e e s  F .  T o  s e e  i f  i t ' s  h o t  e n o u g h ,  d r o p

s o m e  f l o u r  i n t o  i t .  I f  t h e  f l o u r  s i z z l e s  a n d  f l o a t s  q u i c k l y ,  y o u ' r e  g o o d  t o  g o .

I f  t h e  f l o u r  b u r n s  o r  t h e  o i l  b e g i n s  t o  s m o k e ,  i t ' s  t o o  h o t ,  s o  r e d u c e  t h e

h e a t .

S e t  u p  s t a n d a r d  b r e a d i n g  p r o c e d u r e :  o n e  b o w l  o f  t h e  f l o u r ,  o n e  b o w l  f o r

t h e  e g g s ,  b e a t e n  w i t h  2  t a b l e s p o o n s  w a t e r ,  a n d  o n e  f o r  t h e  b r e a d c r u m b s

a n d  P a r m .  T h e n  p l a c e  a  c o u p l e  l a y e r s  o f  p a p e r  t o w e l s  o n  a  b a k i n g  s h e e t

n e x t  t o  t h e  s t o v e  t o p .  W h e n  t h e  o i l  i s  h o t ,  d r e d g e  s o m e  c a u l i f l o w e r  i n  t h e

f l o u r  a n d  s h a k e  o f f  t h e  e x c e s s ,  t h e n  d i p  i t  i n  t h e  e g g  m i x t u r e ,  a n d  f i n a l l y

t h r o u g h  t h e  b r e a d c r u m b  m i x t u r e .  R e p e a t  t h i s  p r o c e s s  f o r  t h e  r e m a i n i n g

c a u l i f l o w e r .

W o r k i n g  i n  b a t c h e s  s o  y o u  d o n ' t  o v e r c r o w d  t h e  p a n ,  f r y  t h e  c a u l i f l o w e r  u n t i l

b r o w n  a n d  c r i s p y ,  3  t o  5  m i n u t e s .  T r a n s f e r  t h e  c a u l i f l o w e r  t o  t h e  p a p e r

t o w e l s ,  s p r i n k l e  w i t h  s a l t ,  a n d  s e r v e  h o t ,  h o t  a n d  h o t  w i t h  t h e  a g l i a t a  s a u c e .

S a u c e :

1 .

C a u l i f l o w e r :  

1 .

2 .

3 .

4 .

I N G R E D I E N T S

MR. LIBERATI'S
PARMIGIANO-CRUSTED CAULIFLOWER WITH AGLIATA SAUCE

M E T H O D

a g l i a t a  s a u c e :

•  2  c u p s  c u b e d ,  d a y - o l d  i t a l i a n  b r e a d

( w i t h o u t  t h e  c r u s t )  

•  2  t b s p .  r e d  w i n e  v i n e g a r

•  2  c l o v e s  g a r l i c ,  s m a s h e d     

•  ½   c u p  e x t r a - v i r g i n  o l i v e  o i l

•  3  t b s p .  c h i v e s

•  k o s h e r  s a l t

•  3  t b s p .  p a r s l e y   

p a r m i g i a n o - c r u s t e d  c a u l i f l o w e r :

•  1  h e a d  c a u l i f l o w e r ,  c u t  i n t o  f l o r e t s

•  f r y i n g  o i l

•  1  c u p   A P  f l o u r

•  2   e g g s      

•  1  c u p  b r e a d c r u m b s       

•  1  c u p  f r e s h l y  g r a t e d  p a r m i g i a n o -

r e g g i a n o



S p r a y  d i s h  w i t h  P A M .  

M i x  e g g s ,  s u g a r ,  a n d  f l o u r .  A d d

p i n e a p p l e .  

P u t  m i x t u r e  i n t o  1 - 1  ½  q u a r t

c a s s e r o l e  d i s h .  T o s s  b r e a d  c u b e s  i n t o

b u t t e r .  P l a c e  c u b e s  o n  t o p .

B a k e  a t  3 5 0  d e g r e e s  f o r  ½  h o u r ,

u n c o v e r e d ,  u n t i l  c u b e s  a r e  b r o w n e d .

( I  u s u a l l y  c o o k  a  l i t t l e  l o n g e r  t h a n  a

h a l f  h o u r  t o  m a k e  s u r e  m o s t  o f  t h e

m o i s t u r e  i s  b a k e d  i n ) .

1 .

2 .

3 .

4 .

I N G R E D I E N T S

MS. BROOK'S
PINEAPPLE CASSEROLE

M E T H O D

•  3  e g g s , l i g h t l y  b e a t e n                    

•  6 - 8  t b s p .  b u t t e r ,  m e l t e d

•  1 / 2  c u p  s u g a r                                

•  4  s l i c e s  o f  b r e a d - c u b e d

•  2  t b s p .  f l o u r                       

•  1  l a r g e  c a n  c r u s h e d  p i n e a p p l e

H e r e  i s  m y  A u n t ’ s  r e c i p e  f o r  P i n e a p p l e  C a s s e r o l e .

I t ’ s  a  f a m i l y  f a v o r i t e  a r o u n d  t h e  h o l i d a y s ,  m y  s o n

a n d  I  p l a n  t o  m a k e  i t  o n  o u r  o w n  t h i s  

 T h a n k s g i v i n g :



P u l s e  t h e  b r e a d  i n  a  f o o d  p r o c e s s o r  t o  c o a r s e  c r u m b s ,  a b o u t  6

p u l s e s .  T o s s  t h e  b r e a d  c r u m b s  w i t h  t h e  P a r m e s a n  a n d  b u t t e r ;  s e t

a s i d e .

A d j u s t  a n  o v e n  r a c k  t o  t h e  m i d d l e  p o s i t i o n  a n d  h e a t  t h e  o v e n  t o

4 5 0  d e g r e e s .  L i n e  a  b a k i n g  s h e e t  w i t h  f o i l .  

T o s s  t h e  a r t i c h o k e s  w i t h  1  t a b l e s p o o n  o f  t h e  o i l ,  1 / 2  t e a s p o o n

s a l t ,  a n d  1 / 4  t e a s p o o n  p e p p e r ,  a n d  s p r e a d  o u t  o v e r  t h e  p r e p a r e d

b a k i n g  s h e e t .  R o a s t  t h e  a r t i c h o k e s , s t i r r i n g  o c c a s i o n a l l y ,  u n t i l

b r o w n e d  a t  t h e  e d g e s ,  a b o u t  2 5  m i n u t e s .  L e t  t h e  a r t i c h o k e s  c o o l

a n d  t h e n  c h o p  c o a r s e l y .

M e a n w h i l e ,  h e a t  t h e  r e m a i n i n g  1  t a b l e s p o o n  o i l  i n  a  1 0 - i n c h

s k i l l e t  o v e r  m e d i u m - h i g h  h e a t  u n t i l  j u s t  s h i m m e r i n g .  A d d  t h e

o n i o n  a n d  c o o k  u n t i l  s o f t e n e d ,  5  t o  7  m i n u t e s .  S t i r  i n  t h e  g a r l i c

a n d  c o o k  u n t i l  f r a g r a n t ,  a b o u t  3 0  s e c o n d s .  T r a n s f e r  t h e  o n i o n

m i x t u r e  t o  a  l a r g e  b o w l  a n d  s e t  a s i d e .  

S t i r  t h e  m a y o n n a i s e ,  c r e a m  c h e e s e ,  P a r m e s a n ,  l e m o n  j u i c e , t h y m e ,

a n d  c a y e n n e  i n t o  t h e  o n i o n  m i x t u r e  u n t i l  u n i f o r m ,  s m e a r i n g  a n y

l u m p s  o f  c r e a m  c h e e s e  a g a i n s t  t h e  s i d e  o f  t h e  b o w l  w i t h  a  r u b b e r

s p a t u l a .  G e n t l y  f o l d  i n  t h e  c h o p p e d  a r t i c h o k e s  a n d  s e a s o n  t h e

m i x t u r e  w i t h  s a l t  a n d  p e p p e r  t o  t a s t e .

T r a n s f e r  t h e  m i x t u r e  t o  a n  u n - g r e a s e d  8 - i n c h  s q u a r e  b a k i n g  d i s h

a n d  s m o o t h  t h e  t o p .  S p r i n k l e  t h e  b r e a d  c r u m b s  e v e n l y  o v e r  t h e

t o p .

T o p p i n g :

1 .

D i p :  

1 .

2 .

3 .

4 .

5 .

I N G R E D I E N T S

MR. HIGHTOWER'S
ROASTED ARTICHOKE DIP

M E T H O D

t o p p i n g :

•  2  s l i c e s  b r e a d   

•  2  t b s p .  g r a t e d  p a r m e s a n  c h e e s e

• 1  t b s p .  u n s a l t e d  b u t t e r ,  m e l t e d

d i p :

•  1 8  o z .   f r o z e n  a r t i c h o k e s  

•  2  t b s p .  o l i v e  o i l

•  s a l t  a n d  g r o u n d  b l a c k  p e p p e r

•  1  m e d i u m  o n i o n ,  m i n c e d

•  2  m e d i u m  g a r l i c  c l o v e s ,  m i n c e d  

• 1  c u p  m a y o n n a i s e

•  4  o u n c e s  c r e a m  c h e e s e ,  s o f t e n e d  

•  1  o z .  p a r m e s a n  c h e e s e ,  g r a t e d  

• 2  t b s p .  l e m o n  j u i c e

• 1  t b s p .  f r e s h  t h y m e ,  m i n c e d  

•  p i n c h  c a y e n n e  p e p p e r



P r e h e a t  o v e n  t o  4 5 0  d e g r e e s .  L i g h t l y

g r e a s e  a  b a k i n g  s h e e t .  S l i c e  b u t t e r n u t

s q u a s h  c r o s s - w i s e  i n t o  1 - i n c h  s l i c e s ;  p e e l

a n d  c l e a n  e a c h  s l i c e ,  r e m o v i n g  a n d

d i s c a r d i n g  s e e d s  a n d  s t r i n g y  p u l p  f r o m

t h e  c e n t e r .  

C u t  c l e a n e d  s l i c e s  i n t o  1 - i n c h  c u b e s . T o s s

s q u a s h  c u b e s ,  o n i o n ,  a n d  o l i v e  o i l

t o g e t h e r  i n  a  b o w l  u n t i l  c o a t e d ;  t r a n s f e r

t o  t h e  p r e p a r e d  b a k i n g  s h e e t .

R o a s t  i n  t h e  p r e h e a t e d  o v e n  u n t i l  s q u a s h

i s  t e n d e r  a n d  s t a r t i n g  t o  b r o w n ,  2 5  t o  3 0

m i n u t e s .

T o s s  s q u a s h  m i x t u r e ,  s p i n a c h ,  d r i e d

c r a n b e r r i e s ,  a n d  p e c a n s  t o g e t h e r  i n  a

s e r v i n g  b o w l  a n d  s e r v e  w a r m .

1 .

2 .

3 .

4 .

I N G R E D I E N T S

MR. PILCH'S
ROASTED BUTTERNUT SQUASH WITH ONIONS, SPINACH, AND CRAISINS

M E T H O D

•  1  b u t t e r n u t  s q u a s h

•  1  c u p  c h o p p e d  r e d  o n i o n

•  2  t b s p .  o l i v e  o i l

•  3  o z .  f r e s h  s p i n a c h ,  s t e m s

r e m o v e d  a n d  l e a v e s  t o r n  i n

b i t e - s i z e  p i e c e s

•  1 / 3  c u p   c r a i s i n s

•  1 / 3  c u p  c h o p p e d  p e c a n s  



P r e h e a t  o v e n  t o  3 5 0 ° .  P l a c e  b r e a d  i n  a  l a r g e

b o w l  a n d  t o s s  w i t h  m e l t e d  b u t t e r ,  s a l t ,  a n d  a

f e w  c r a n k s  o f  b l a c k  p e p p e r .  S p r e a d  o n t o  a

l a r g e  b a k i n g  s h e e t  a n d  b a k e  u n t i l  b r e a d  i s

t o a s t e d ,  a b o u t  1 5  t o  2 0  m i n u t e s .  

I n  a  m e d i u m  s k i l l e t  o v e r  m e d i u m  h e a t ,  h e a t

o i l .  A d d  o n i o n s ,  c e l e r y ,  a n d  r o s e m a r y  a n d  c o o k

u n t i l  v e g e t a b l e s  a r e  s o f t ,  5  m i n u t e s .  S e a s o n

w i t h  s a l t  a n d  p e p p e r .  

I n  a  l a r g e  b o w l  c o m b i n e  t o a s t e d  b r e a d ,

v e g e t a b l e s ,  p e a r s ,  r a i s i n s ,  a n d  h a z e l n u t s .

A d d  b r o t h  a n d  t o s s  t o  c o a t  b r e a d .  T r a n s f e r

m i x t u r e  t o  a  9 ” - x - 1 3 ”  b a k i n g  p a n  a n d  c o v e r

w i t h  f o i l .  B a k e  f o r  3 0  m i n u t e s ,  t h e n  r e m o v e

f o i l  a n d  b a k e  u n t i l  t o p  i s  g o l d e n ,  3 0  m i n u t e s

m o r e .

1 .

2 .

3 .

4 .

I N G R E D I E N T S

PRESIDENT LIBERATOSCIOLI'S
ROASTED PEAR, PEARL ONION, TOASTED HAZELNUT, 

WHITE RAISIN AND FOCCACIA STUFFING

M E T H O D

•  1  l b .  f o c c a c i a  i n  1 "  p i e c e s

•  4  t b s p .  b u t t e r ,  m e l t e d

•  1 / 2  t s p .  k o s h e r  s a l t

•  f r e s h l y  g r o u n d  b l a c k  p e p p e r

•  2  t b s p .  e x t r a - v i r g i n  o l i v e  o i l

•  1  c u p  w h o l e  p e a r l  o n i o n s

•  2  s t a l k s  c e l e r y ,  c h o p p e d

•  1  t s p .  f r e s h l y  c h o p p e d  r o s e m a r y

•  2  p e a r s ,  p e e l e d  c o r e d ,  c h o p p e d  

•  1 / 2  c u p  w h i t e  r a i s i n s

•  1 / 2  c u p  t o a s t e d  h a z l e n u t s

•  1  1 / 2  c u p s  l o w - s o d i u m  c h i c k e n

b r o t h



I n  a  l a r g e  s a u t é  p a n  b r o w n  t h e  s a u s a g e

a n d  r e m o v e .  A d d  a b o u t  1  t a b l e s p o o n  o f

o i l  t o  t h e  f a t  t h a t  w a s  r e n d e r e d  f r o m

s a u s a g e  a n d  a d d  o n i o n , g a r l i c ,  c e l e r y  a n d

s h a l l o t s .   C o o k  o n  l o w  h e a t  u n t i l  o n i o n s

a n d  c e l e r y  g o  t r a n s l u c e n t .  S a l t  a n d

p e p p e r  t o  t a s t e .  A d d  s a g e  r i g h t  a t  t h e  e n d

b e f o r e  r e m o v i n g  f r o m  t h e  h e a t .

I n  a  l a r g e  b o w l  a d d  c u b e d  b r e a d ,  c o o k e d

s a u s a g e  a n d  t h e  c e l e r y / o n i o n  m i x t u r e .

S l o w l y  a d d  s t o c k  s t i r r i n g  t o  e n s u r e  t h a t

t h e  b r e a d  b e c o m e s  m o i s t .   S t o p  w h e n

d e s i r e d  t e x t u r e  i s  r e a c h e d .  

P o u r  i n t o  b a k i n g  d i s h  a n d  b a k e  a t  4 0 0

d e g r e e s  f o r  a b o u t  a  h a l f  h o u r .  

 S e r v e  a n d  e n j o y .

1 .

2 .

3 .

4 .

5 .

I N G R E D I E N T S

MS. DOUGHERTY'S
SAUSAGE STUFFING

M E T H O D

•  1 . 5  l b s .  s p i c y  a n d  s w e e t  s a u s a g e

( r e m o v e d  f r o m  c a s i n g )

•  2  l a r g e  o n i o n s ,  s m a l l  d i c e

•  5  c l o v e s  g a r l i c ,  m i n c e d

•  1  c u p  c e l e r y ,  s m a l l  d i c e d

•  s a g e ,  c h o p p e d

•  c h i c k e n  o r  t u r k e y  s t o c k

•  2 4  o z .  c u b e d  s t a l e  b r e a d  

•  s a l t  a n d  p e p p e r  t o  t a s t e



S a u t e  c e l e r y ,  o n i o n s ,  a n d  c a r r o t s  u n t i l

s o f t  a n d  o n i o n s  a r e  t r a n s l u c e n t .  C o o l .  

I n  a  s e p a r a t e  p o t ,  m e l t  b u t t e r  i n t o

c h i c k e n  s t o c k  a n d  b r i n g  t o  a  s i m m e r .  

T o s s  c o o l  v e g e t a b l e s ,  h a l f  o f  t h e  t u r k e y ,

a n d  b r e a d  t o g e t h e r .  S l o w l y  a d d  c h i c k e n

s t o c k / b u t t e r  u n t i l  b r e a d  i s  j u s t

m o i s t e n e d .  

L o o s e l y  p u t  i n t o  a  g r e a s e d  b a k i n g  d i s h

a n d  t o p  w i t h  r e s t  o f  t h e  t u r k e y .

B a k e  a t  3 5 0  d e g r e e s  F ,  c o v e r e d ,  f o r  1  h r ,

t h e n  u n c o v e r e d  f o r  1 5 - 3 0  m i n u t e s  o r  u n t i l

t h e  t o p  i s  g o l d e n  a n d  c r i s p y

1 .

2 .

3 .

4 .

5 .

I N G R E D I E N T S

CHEF ALFES'
SMOKED TURKEY STUFFING

M E T H O D

•  2  q t s .  b r e a d ,  1 ”  p i e c e s ,  f r o z e n

•  1 / 2  c u p  o f  b u t t e r

•  1  p i n t  o f  c h i c k e n  s t o c k

•  1  p i n t  o f  c e l e r y ,  o n i o n s ,  a n d

c a r r o t s ;  s m a l l  d i c e

•  s m o k e d  t u r k e y  l e g  a n d  t h i g h ,

m e a t  p u l l e d  o f f  t h e  b o n e



R i n s e  t h e  h a m - h o c k s  t h o r o u g h l y .  P l a c e  i n  a  l a r g e

s t o c k  p o t  a n d  c o v e r  w i t h  w a t e r .  B o i l  o n  m e d i u m

h i g h  f o r  1 - 2  h o u r s ,  s k i m m i n g  a n y  f a t  f r o m  t h e

w a t e r  w h e n  n e e d e d .

W h i l e  m e a t  i s  c o o k i n g ,  c u t  t h e  s t a l k s  o u t  o f

g r e e n s ,  l e a v i n g  o n l y  t h e  g r e e n  l e a f y  p a r t .  W a s h

t h e  g r e e n s  t h o r o u g h l y  w i t h  l u k e w a r m  w a t e r .  R o l l

t h e  g r e e n s  u p  a n d  s l i c e  t h e m  a b o u t  1 / 2  a n  i n c h

t h i c k .  P l a c e  t h e  c h o p p e d  g r e e n s  i n  a  l a r g e

b o w l , a n d  c o v e r  w i t h  w a t e r  t o  s o a k  o u t  a n y

r e m a i n i n g  d e b r i s .

C h o p  a n d  d i c e  a l l  o f  t h e  a d d i t i o n a l  v e g e t a b l e s ,

a n d  s e t  t h e m  t o  t h e  s i d e . O n c e  t h e  m e a t  i s

t e n d e r ,  ( f a l l  o f f  o f  t h e  b o n e ) ,  r e m o v e  i t  f r o m  t h e

w a t e r  a n d  s e t  a s i d e  t o  c o o l .  S k i m  a n y  a d d i t i o n a l

f a t  t h a t  m a y  b e  r e m a i n i n g  o n  t o p  o f  t h e  w a t e r .

P l a c e  a l l  o f  t h e  g r e e n s  a n d  v e g g i e s  i n t o  t h e  p o t

w i t h  t h e  w a t e r  t h e  m e a t  c o o k e d  i n .

1 .

2 .

3 .

4 .

I N G R E D I E N T S

MX. MARTIN'S
SOUTHERN COLLA’ GREENS

M E T H O D

•  1  p a c k a g e  s m o k e d  h a m  h o c k s  

•  2  b u n c h e s  c o l l a r d  g r e e n s

•  2  b u n c h e s  m u s t a r d  g r e e n s

•  2  t u r n i p s ,  s k i n  r e m o v e d ,  d i c e d

•  1  o n i o n ,  d i c e d

• 1  r e d  b e l l  p e p p e r ,  d i c e d

•  2  c l o v e s  g a r l i c ,  m i n c e d

•  1  j a l a p e ñ o ,  r i b s  a n d  s e e d s  r e m o v e d ,  d i c e d

s e a s o n i n g :

4  t b s p .  s e a s o n i n g  s a l t

2  t b s p .  g a r l i c  p o w d e r

1  t b s p .  o n i o n  p o w d e r

1  t b s p .  b l a c k  p e p p e r

1  t b s p .  s u g a r

1 / 2  c u p  a p p l e  c i d e r  v i n e g a r

1 / 2  t s p .  c i n n a m o n

2  t b s p .  b u t t e r



C o o k  b a c o n  u n t i l  c r i s p .  M e l t  b u t t e r  i n  a  l a r g e

s k i l l e t  a n d  s a u t e  o n i o n s  u n t i l  t r a n s l u c e n t .  

A d d  t h e  r e d  p e p p e r  a n d  j a l a p e n o  p e p p e r  a n d

s a u t e  f o r  2  m i n u t e s  u n t i l  s o f t e n e d .  S t i r  i n  g a r l i c

a n d  c o o k  f o r  1  m i n u t e .  

A d d  t h e  c o r n ,  p a p r i k a ,  s a l t ,  a n d  p e p p e r  a n d  c o o k

f o r  1  m o r e  m i n u t e .  

A d d  t h e  c r e a m  c h e e s e  a n d  c h e d d a r  c h e e s e  a n d

s t i r  u n t i l  i t  b e g i n s  t o  m e l t .  S t i r  i n  c i l a n t r o

S e a s o n  w i t h  s a l t  a n d  p e p p e r  t o  t a s t e .

T o p  w i t h  a d d i t i o n a l  c h e d d a r  c h e e s e  a n d  j a l a p e n o

r i n g s ;  p l a c e  s k i l l e t  i n t o  a  3 5 0  d e g r e e  o v e n  f o r  1 5

m i n u t e s  u n t i l  b u b b l y  a n d  h o t .  

T o p  w i t h  c i l a n t r o  a n d  s e r v e  h o t .  

1 .

2 .

3 .

4 .

5 .

6 .

7 .

I N G R E D I E N T S

DR. MORROW'S
SPICY CORN CASSEROLE

M E T H O D

•  2  b a g s  c o r n ,  f r o z e n  ( w h i t e )

•  2  t b s p .  b u t t e r

•  4  s l i c e s  b a c o n

•  1  j a l a p e n o ,  f i n e  d i c e

•  1  m e d i u m  r e d  p e p p e r ,  d i c e d

•  1 / 2  o n i o n ,  f i n e  d i c e

•  2  c l o v e s  g a r l i c ,  m i n c e d

•  2  t s p .  p a p r i k a  

•  1  t s p .  k o s h e r  s a l t

•  1 / 4  t s p .  b l a c k  p e p p e r

•  4  o z .  c r e a m  c h e e s e

•  1  1 / 2  s h r e d d e d  s h a r p  c h e d d a r

c h e e s e

•  2  +  1  t b s p .  c i l a n t r o ,  f i n e l y

c h o p p e d



M i x  d r y  i n g r e d i e n t s  t o g e t h e r .  W h i s k

w e t  i n g r e d i e n t s  t o g e t h e r ,  c o m b i n e

w i t h  d r y  i n g r e d i e n t s .  D o  n o t  o v e r m i x .  

C o o k  i n  a  c a s t  i r o n  p a n  l i k e  a  c r e p e .

S e r v e  w i t h  m e l t e d  b u t t e r , c i n n a m o n

s u g a r  a n d  w a r m  m a p l e  s y r u p .  

1 .

2 .

I N G R E D I E N T S

CHEF HONEYMAN'S
SWEDISH PANCAKES

M E T H O D

•  2  e g g s

•  1  t b s p .  s u g a r

•  1 / 2  t s p .  s a l t

•  2  c u p s  m i l k

•  1  c u p  f l o u r

•  1 / 4  t s p .  c a r d a m o m

•  1  t s p .  v a n i l l a

•  1  t b s p .  o i l



H e a t  1  i n c h  w a t e r  t o  b o i l i n g  i n  3 - q u a r t

s a u c e p a n .  A d d  c a r r o t s  a n d ,  i f  d e s i r e d ,  1 / 2

t e a s p o o n  s a l t .  C o v e r  a n d  h e a t  t o  b o i l i n g ;

r e d u c e  h e a t .  S i m m e r  c o v e r e d  1 2  t o  1 5

m i n u t e s  o r  u n t i l  c a r r o t s  a r e  t e n d e r .

W h i l e  c a r r o t s  a r e  c o o k i n g ,  h e a t  b r o w n

s u g a r ,  b u t t e r , o r a n g e  z e s t  a n d  1 / 2  t e a s p o o n

s a l t  i n  a  s k i l l e t  o v e r  m e d i u m  h e a t , s t i r r i n g

c o n s t a n t l y ,  u n t i l  s u g a r  i s  d i s s o l v e d  a n d

m i x t u r e  i s  b u b b l y .  R e m o v e  f r o m  h e a t .

D r a i n  c a r r o t s .  S t i r  c a r r o t s  i n t o  b r o w n  s u g a r

m i x t u r e .  C o o k  o v e r  l o w  h e a t  a b o u t  5

m i n u t e s ,  s t i r r i n g  o c c a s i o n a l l y  a n d

g e n t l y , u n t i l  c a r r o t s  a r e  g l a z e d  a n d  h o t .

1 .

2 .

3 .

I N G R E D I E N T S

MR. GASTON'S
SWEET CARROTS

M E T H O D

•  2  p o u n d s  c a r r o t s ,  c u t  i n t o  1 / 4 -

i n c h  s l i c e s  ( 1 2  t o  1 4  m e d i u m )  

•  1 / 2  t s p .  s a l t ,  i f  d e s i r e d

•  2 / 3  c u p  p a c k e d  b r o w n  s u g a r

•  1 / 4  c u p  b u t t e r  

•  1  t s p .  o r a n g e  z e s t

•  1 / 2  t s p .  s a l t



H e a t  o v e n  t o  3 5 0 ° F .  S p r a y  1 2 x 8 - i n c h

( 2 - q u a r t )  g l a s s  b a k i n g  d i s h  w i t h

n o n s t i c k  c o o k i n g  s p r a y .

P l a c e  s w e e t  p o t a t o e s  i n  s p r a y e d

b a k i n g  d i s h .  P o u r  b u t t e r  o v e r

p o t a t o e s .  S p r i n k l e  w i t h  b r o w n  s u g a r

a n d  s a l t .  T o p  w i t h  m a r s h m a l l o w s .

B a k e  a t  3 5 0 ° F .  f o r  2 5  t o  3 0  m i n u t e s

o r  u n t i l  p o t a t o e s  a r e  t h o r o u g h l y

h e a t e d  a n d  m a r s h m a l l o w s  a r e  l i g h t l y

b r o w n e d .

1 .

2 .

3 .

I N G R E D I E N T S

MR. CARTER'S
SWEET POTATO CASSEROLE

M E T H O D

•  3  c a n s  ( 1 5 - o z  e a c h )  s w e e t

p o t a t o e s ,  d r a i n e d  

•  1 / 4  c u p  b u t t e r ,  m e l t e d

•  1 / 4  c u p  p a c k e d  b r o w n  s u g a r

•  1 / 2  t s p .  s a l t

•  1 5  l a r g e  m a r s h m a l l o w s



M a k e  t h e  d r e s s i n g :  W h i s k  t h e  v i n e g a r ,

o i l ,  m a p l e  s y r u p , d i j o n ,  a n d  s a l t  t o g e t h e r

i n  a  l a r g e  b o w l .  A d d  t h e  r e d  o n i o n  a n d

s t i r  t o  c o m b i n e .  L e t  s i t  a t  l e a s t  1 0

m i n u t e s  f o r  t h e  f l a v o r s  t o  m e l d .

M e a n w h i l e , p r e p a r e  t h e  c a b b a g e .

M a k e  t h e  s a l a d :  C u t  t h e  c a b b a g e  i n t o

e i g h t  w e d g e s  t h r o u g h  t h e  c o r e ,  t h e n  c u t

t h e  c o r e  f r o m  e a c h  p i e c e .  T h i n l y  s l i c e

t h e  c a b b a g e  w e d g e s  c r o s s w i s e  t o

s h r e d . A d d  t h e  s h r e d d e d  c a b b a g e ,

a l m o n d s ,  c r a n b e r r i e s ,  a n d  p a r s l e y  t o

t h e  d r e s s i n g  a n d  t o s s  t o  c o m b i n e .  T a s t e

a n d  s e a s o n  w i t h  s a l t  a n d  p e p p e r  a s

n e e d e d .

1 .

2 .

I N G R E D I E N T S

MR. MILLER'S
THANKSGIVING SLAW

M E T H O D

f o r  t h e  d r e s s i n g :

•  1 / 3  c u p  v e g e t a b l e  o i l

•  1 / 4  c u p  a p p l e  c i d e r  v i n e g a r

•  2  t b s p .  m a p l e  s y r u p

•  4  t s p .  d i j o n  m u s t a r d

•  1 / 2  t s p .  k o s h e r  s a l t

•  1 / 2  r e d  o n i o n ,  f i n e l y  c h o p p e d   

f o r  t h e  s a l a d :

• 1  s m a l l  h e a d  g r e e n  c a b b a g e  

•  3 / 4  c u p  s l i c e d  a l m o n d s ,  t o a s t e d

•  3 / 4  c u p  d r i e d  c r a n b e r r i e s

•  3 / 4  c u p  f r e s h  I t a l i a n  p a r s l e y  

•  k o s h e r  s a l t

• f r e s h l y  g r o u n d  b l a c k  p e p p e r



F o r  a  t a s t y  t u r k e y  g r a v y  s i m p l y  a d d

w h i t e  w i n e ,  c h i c k e n  s t o c k ,  f r e s h  o r

d r i e d  t h y m e  t o  y o u r  t u r k e y  b e f o r e

r o a s t i n g .  

M a k e  s u r e  t o  d e - f a t  t h e  g r a v y .  T h e  f a t

s e p a r a t o r s  a r e  r e a l l y  h a n d y  f o r  t h i s .  

F i n i s h  y o u r  g r a v y  w i t h  b u t t e r  a n d

a d j u s t  s e a s o n i n g .  

1 .

2 .

3 .

I N G R E D I E N T S

MR. LIBERATI'S
TURKEY GRAVY

M E T H O D

•  2  c u p s  w h i t e  w i n e

•  3  c u p s  c h i c k e n  s t o c k

•  f r e s h  o r  d r i e d  t h y m e

•  1  -  2  t b s p .  b u t t e r



I n  a  l a r g e  b o w l ,  c o m b i n e  t h e

b u t t e r n u t  s q u a s h ,  g a r l i c ,  o l i v e  o i l ,

a n d  a  f e w  p i n c h e s  o f  s a l t .  T o s s  t h e

s q u a s h  p i e c e s  u n t i l  e v e n l y  c o a t e d .

R o a s t  t h e m  o n  a  b a k i n g  s h e e t  f o r  2 5 -

3 0  m i n u t e s .

T a h i n i  d r e s s i n g :  W h i s k  t o g e t h e r  a l l

i n g r e d i e n t s .  I f  s a u c e  i s  t o o  t h i c k ,  a d d

s o m e  w a t e r  ( i t  w i l l  t h i c k e n  i n  f r i d g e ) .

T o  a s s e m b l e  t h e  s a l a d ,  c o m b i n e  t h e

s q u a s h ,  c h i c k p e a s ,  o n i o n , a n d  c i l a n t r o

o r  p a r s l e y  i n  a  m i x i n g  b o w l .  T o p  w i t h

d r e s s i n g .  

1 .

2 .

3 .

I N G R E D I E N T S

MS. WILSON'S
WARM BUTTERNUT AND CHICKPEA SALAD WITH TAHINI DRESSING

M E T H O D

f o r  s a l a d :

•  1  m e d i u m  b u t t e r n u t  s q u a s h  p e e l e d ,  s e e d e d ,

a n d  c u t  i n t o  1  1 / 2 - i n c h  p i e c e s

•  1  m e d i u m  g a r l i c  c l o v e ,  m i n c e d  

•  2  t b s p .  o l i v e  o i l

•  s a l t

•  1  ( 1 5 - o u n c e )  c a n  c h i c k p e a s ,  d r a i n e d  a n d

r i n s e d  

•  1 / 4  o f  a  m e d i u m  r e d  o n i o n ,  f i n e l y  c h o p p e d

•  1 / 4  c u p  c h o p p e d  f r e s h  c i l a n t r o  o r  p a r s l e y

 

t a h i n i  d r e s s i n g :

1  m e d i u m  g a r l i c  c l o v e ,  m i n c e d  w i t h  a  p i n c h  o f

s a l t

1 / 4  c u p  l e m o n  j u i c e

3  t b s p .  w e l l - s t i r r e d  t a h i n i

2  t b s p .  w a t e r

2  t b s p .  o l i v e  o i l ,  p l u s  m o r e  t o  t a s t e



M e l t  1  t a b l e s p o o n  b u t t e r  i n  a  l a r g e  s k i l l e t

o v e r  h i g h  h e a t .

A d d  c a r r o t s  i n  t w o  b a t c h e s ,  c o o k i n g  f o r  6 0 -

9 0  s e c o n d s  e a c h  b a t c h .  R e m o v e  f r o m

s k i l l e t .

 P o u r  i n  w h i s k e y  a n d  a l l o w  t o  e v a p o r a t e  3 0

s e c o n d s .  R e d u c e  h e a t  t o  m e d i u m ,  a n d  a d d

r e m a i n i n g  b u t t e r .  W h e n  b u t t e r  m e l t s ,

s p r i n k l e  b r o w n  s u g a r  o v e r  t h e  t o p .  S t i r

t o g e t h e r ,  t h e n  a d d  c a r r o t s  t o  s k i l l e t .  C o v e r ,

a n d  c o n t i n u e  c o o k i n g  f o r  5  m i n u t e s .

 R e m o v e  l i d  a n d  a d d  s a l t  a n d  p e p p e r .

C o n t i n u e  c o o k i n g  u n t i l  c a r r o t s  a r e  d o n e

a n d  g l a z e  i s  t h i c k ,  a b o u t  5  m o r e  m i n u t e s .

 P o u r  o n t o  a  p l a t t e r  a n d  s e r v e  i m m e d i a t e l y .

S p r i n k l e  w i t h  c h o p p e d  c h i v e s  i f  d e s i r e d .

1 .

2 .

3 .

4 .

5 .

I N G R E D I E N T S

MR. QUINN'S
WHISKEY GLAZED CARROTS

M E T H O D

•  1  s t i c k  b u t t e r ,  d i v i d e d

•  2  -  3  l b .  c a r r o t s ,  p e e l e d ,  c u t  i n t o

t h i c k  c i r c l e s

•  1 / 2  c .  w h i s k e y

•  3 / 4  c .  b r o w n  s u g a r

•  1 / 2  t s p .  s a l t

•  f r e s h l y  g r o u n d  p e p p e r ,  t o  t a s t e



M i x  t h e  s p i c e s  t o g e t h e r .   

R u b  t h e  m e l t e d  b u t t e r  o v e r  t h e  t u r k e y

t h e n  p a t  o n  t h e  s e a s o n i n g s .

C o o k  f o r  a t  l e a s t  8  h o u r s  o r  u n t i l

i n t e r n a l  t e m p e r a t u r e  h i t s  1 6 5

d e g r e e s .  S l i c e  t o  t h i n  p i e c e s  t h e n

s e r v e .

1 .

2 .

3 .

I N G R E D I E N T S

MR. CARTER'S
SLOW COOKER TURKEY BREAST

M E T H O D

•  1  t u r k e y  b r e a s t

•  2  t s p .  g a r l i c  p o w d e r

•  2  t s p .  p a p r i k a

•  2  t s p .  r u b b e d  s a g e

•  1  t s p .  g r o u n d  p e p p e r  

•  1  t s p .  t h y m e  l e a v e s  

•  3  t b s p .  m e l t e d  b u t t e r

S o  m y  o n e  o f  m y  f a v o r i t e  T h a n k s g i v i n g  r e c i p e s  i s  o f

c o u r s e  T u r k e y . . . B u t  s p e c i f i c a l l y  S l o w  c o o k e d  T u r k e y

B r e a s t  c o o k e d  i n  a  s l o w  c o o k e r .  V e r y  d e l i c i o u s  a n d

k e e p s  i t s  f l a v o r  a n d  j u i c y .



C o o k  o n i o n  u n t i l  c l e a r  a n d  s o f t .  A d d  t o m a t o

p u r e e ,  t o m a t o  p a s t e ,  a n d  a l l  o t h e r  a b o v e

i n g r e d i e n t s .  C o v e r  a n d  s i m m e r  4 5  m i n u t e s ,

s t i r r i n g  o c c a s i o n a l l y .  

C o o k  1 2  l a s a g n a  n o o d l e s  h a l f w a y  a n d  d r a i n .

I n  a  9  x  1 3  p a n  p u t  1 / 3  s a u c e ,  1 / 3  n o o d l e s ,

b l o t c h e s  o f  f i l l i n g ,  t h e n  a n o t h e r  l a y e r  o f

s a u c e ,  ½  l b .  m o z z a r e l l a  c h e e s e ,  m o r e

n o o d l e s ,  r e m a i n i n g  s a u c e ,  ½  l b .  m o z z a r e l l a ,

t h e n  c o v e r  w i t h  t h e  g r a t e d  R o m a n o  o r

p a r m e s a n  c h e e s e

B a k e  a t  3 7 5  d e g r e e s  f o r  4 5  m i n u t e s .  T h i s

l a s a g n a  t a s t e s  e v e n  b e t t e r  a f t e r  s e t t i n g  i n  t h e

r e f r i g e r a t o r  o v e r n i g h t ,  t h e n  r e h e a t i n g .  S e r v e s

6 - 8  p e o p l e .

T o m a t o  S a u c e :

1 .

2 .

F i l l i n g :

1 .

2 .

I N G R E D I E N T S

MS. BATES'
VEGETABLE LASAGNA

M E T H O D

t o m a t o  s a u c e :

 •  3  t b s p .  o l i v e  o i l

•  1  c u p  c h o p p e d  o n i o n

•  1  t b s p .  m i n c e d  g a r l i c

•  1  c u p  c h o p p e d  g r e e n  p e p p e r

•  2  t s p .  b a s i l

•  1 - 2  t s p .  o r e g a n o

•  2  b a y  l e a v e s

•  2  t s p .  s a l t

•  1  l b .  1 3  o z .  t o m a t o  ( p u r e e d )

•  6  o z .  t o m a t o  p a s t e

•  2  t b s p .  r e d  c o o k i n g  w i n e

•  1  c u p  c h o p p e d  f r e s h  t o m a t o

•  ¼  t s p .  b l a c k  p e p p e r

f i l l i n g :

•  2  c u p  r i c o t t a  o r  c o t t a g e  c h e e s e

•  2  b e a t e n  e g g s

•  s a l t  a n d  p e p p e r  t o  t a s t e

•  ½  l b .  r a w  c h o p p e d  s p i n a c h

•  d a s h  n u t m e g

•  2  t b s p .  w h e a t  g e r m  ( o p t i o n a l )



C o o k  c r a n b e r r i e s ,  w a t e r ,  s u g a r  a n d  a

d a s h  o f  l e m o n  j u i c e  f o r  1 0  m i n u t e s .  

A d d  t h e  p i n e a p p l e  a n d  c o o k  f o r  a

f u r t h e r  5  m i n u t e s  o r  u n t i l  t h e  m i x t u r e

b e c o m e s  f i r m .  S e r v e  h o t .

1 .

2 .

I N G R E D I E N T S

MR. MOLZ'S
CRANBERRY PINEAPPLE SAUCE

M E T H O D

• 1  c u p  f r e s h  c r a n b e r r i e s

•  ¼  c u p  w a t e r

•  ¼  c u p  s u g a r

•  d a s h  l e m o n  j u i c e

•  ¼  c u p  c r u s h e d  p i n e a p p l e



B r i n g  a l l  o f  t h e  a b o v e  i n g r e d i e n t s  t o

a  b o i l .         

T u r n  d o w n  t o  a  s i m m e r  a n d  c o n t i n u e

t o  c o o k  2 5 - 3 0  m i n u t e s .

C o o l  c o m p l e t e l y  b e f o r e  s e r v i n g .

1 .

2 .

3 .

I N G R E D I E N T S

CHEF HONEYMAN'S 
CRANBERRY SAUCE

M E T H O D

•  1  l b .  c r a n b e r r i e s                                                   

•  2  c u p s  w a t e r                                                       

•  1  c u p  o r a n g e  j u i c e                                                            

•  ½  c u p  s u g a r                                                        

•  ½  c u p  o r a n g e  z e s t



I n  a  p o t  c o m b i n e  c r a n b e r r i e s  w i t h

e n o u g h  o r a n g e  j u i c e  t o  c o v e r .  F o r  a

s w e e t e r  s a u c e  y o u  m a y  a d d  s u g a r  t o

t a s t e .       

C o o k  o v e r  m e d i u m  h e a t  u n t i l

s o f t . O n c e  s o f t ,  s m u s h  w i t h  y o u r

s p o o n .      

A l l o w  t o  c o o l .

1 .

2 .

3 .

I N G R E D I E N T S

MS. LIBERATOSCIOLI'S
CRANBERRY SAUCE

M E T H O D

•  1  b a g  f r e s h  c r a n b e r r i e s

•  o r a n g e  j u i c e  e n o u g h  t o  c o v e r

•  s u g a r  t o  t a s t e



P e e l  o r a n g e s ;  r e s e r v e  h a l f  o f  1  p e e l .

S c r a p e  w h i t e  p i t h  f r o m  t h e  o r a n g e

p e e l .  C h o p  o r a n g e s  c o a r s e l y .       

W a s h  c r a n b e r r i e s ;  d r a i n ,  r e m o v e

s t e m s .  P u t  c r a n b e r r i e s , a p p l e s ,  a n d

r e s e r v e d  o r a n g e  p e e l  t h r o u g h  t h e

c o a r s e  b l a d e  o f  a  f o o d  g r i n d e r .

A d d  o r a n g e s  a n d  s u g a r ;  m i x .

R e f r i g e r a t e  s e v e r a l  h o u r s ,  o r

o v e r n i g h t ,  b e f o r e  s e r v i n g .

1 .

2 .

3 .

I N G R E D I E N T S

PRESIDENT LIBERATOSCIOLI'S
FRESH CRANBERRY, APPLE AND ORANGE RELISH

M E T H O D

•  2  l a r g e  n a v e l  o r a n g e s                                 

•  2  p e e l e d  a n d  c o r e d  r e d

a p p l e s ,  c u t  i n t o  l a r g e  c h u n k s

•  4  c u p s  f r e s h  c r a n b e r r i e s                    

•  2  c u p s  o f  s u g a r

M y  g o o d  f r i e n d  D o r o t h y  m a k e s  t h i s  w o n d e r f u l

c r a n b e r r y ,  a p p l e  a n d  o r a n g e  r e l i s h .  T h e  f r u i t  a r e

i s  c o o k e d .  T h e  c r a n b e r r i e s  a n d  a p p l e s  a r e  v e r y

f i n e l y  d i c e d .  Y o u  c a n  p u l s e  t h e m  i n  a  f o o d

p r o c e s s o r  b u t  d o  n o t  p u r e e .  T r y  t o  r e t a i n  s o m e

t e x t u r e .  T h e  o r a n g e s  s h o u l d  b e  f i n e l y  d i c e d  w i t h  a

k n i f e .  T h e  f r u i t s  m a c e r a t e  o v e r n i g h t  w i t h  s u g a r .

T h e  r e s u l t ;  a  c r i s p ,  f r e s h  a n d  r e f r e s h i n g l y  t a r t

r e l i s h  t h a t  g o e s  w e l l  w i t h  r i c h  T h a n k s g i v i n g  f o o d s .



U s e  a  f o o d  p r o c e s s o r  t o  f i n e l y  c h o p

t h e  c r a n b e r r i e s ,  o n i o n s ,  a n d  p e p p e r s

( r e m o v e  s e e d s  f o r  a  m i l d  s a l s a ,  k e e p

t h e m  i n  f o r  a  s p i c i e r  v e r s i o n ) .

C o m b i n e  c h o p p e d  i n g r e d i e n t s  w i t h

s u g a r  a n d  g i n g e r ,  a n d  s q u e e z e

o r a n g e  j u i c e  o v e r  a n d  s t i r .

L e t  s i t  f o r  a  c o u p l e  h o u r s  o r

o v e r n i g h t  t o  l e t  t h e  f l a v o r s  b l e n d ,

a n d  s e r v e  w i t h  b l u e  t o r t i l l a  c h i p s .

1 .

2 .

3 .

I N G R E D I E N T S

MS. AMILKAVICH'S
HOLIDAY CRANBERRY SALSA

M E T H O D

•  1  p a c k a g e  c r a n b e r r i e s  ( 1 2  o z . )

•  1  s m a l l  o n i o n

•  2  m e d i u m  j a l a p e n o  p e p p e r s

•  ½  c u p  s u g a r

•  j u i c e  o f  2  o r a n g e s

•  1  t s p .  g r o u n d  o r  f r e s h  g i n g e r

•  s a l t  a n d  p e p p e r  t o  t a s t e



P r e h e a t  t h e  o v e n  t o  3 5 0 ° F  a n d  s p r a y

a  9 x 1 3 - i n c h  b a k i n g  d i s h  w i t h  n o n s t i c k

c o o k i n g  s p r a y .

S p r e a d  t h e  p i e  f i l l i n g  i n  t h e  b o t t o m

o f  t h e  p r e p a r e d  d i s h  t h e n  s p r i n k l e

t h e  d r y  c a k e  m i x  e v e n l y  o v e r .  

D r i z z l e  t h e  m e l t e d  b u t t e r  o v e r  t h e

t o p .  U s e  a  b u t t e r  k n i f e  t o  m a k e  a  f e w

l a r g e  s w i r l s  t o  m i x  s o m e  o f  t h e

i n g r e d i e n t s  t o g e t h e r ,  b u t  d o n ' t  o v e r -

d o  i t .  

S p r i n k l e  t h e  n u t s  o v e r  t h e  t o p  t h e n

b a k e  f o r  4 5  t o  5 5  m i n u t e s  o r  u n t i l

g o l d e n  b r o w n  a n d  s e t .

1 .

2 .

3 .

4 .

I N G R E D I E N T S

MR. BRADSHAW'S 
APPLE DUMP CAKE

M E T H O D

•  4 2  o z .  c a n n e d  a p p l e  p i e  f i l l i n g

•  1  b o x  y e l l o w  c a k e  m i x

•  1  c u p  u n s a l t e d  b u t t e r ,  m e l t e d

•  3 / 4  c u p  c h o p p e d  w a l n u t s



P r e h e a t  o v e n  4 0 0 .  B l i n d  b a k e  t h e  p i e  s h e l l  w i t h  w e i g h t s .   

F o r  b l i n d  b a k e ,  l i n e  w i t h  p a r c h m e n t  p a p e r  a n d  f i l l  w i t h

p i e  w e i g h t s  o r  r i c e  a n d  b e a n s .

B a k e  f o r  2 0 - 2 5  m i n u t e s ,  u n t i l  s l i g h t l y  g o l d e n  a n d  s h e l l  i s

h o l d i n g  i t s  s h a p e .  R e m o v e  p i e  s h e l l  f r o m  o v e n  a n d  a l l o w

t o  c o o l  f o r  1 0 - 1 5  m i n u t e s .  L o w e r  y o u r  o v e n  t o  3 7 5  F .

M e a n w h i l e , p r e p a r e  p i e  f i l l i n g .   I n  a  b o w l ,  w h i s k  e g g s ,

s u g a r  a n d  d r y  s p i c e s .   S t i r  i n  p u m p k i n  a n d  h e a v y  c r e a m

a n d  r u m .

F i l l  c o o l e d  p i e  s h e l l  w i t h  f i l l i n g  a n d  p l a c e  i n  o v e n  f o r  3 0

m i n u t e s .  

P r e p a r e  y o u r  s t r e u s e l  t o p p i n g :  p l a c e  a l l  d r y  i n g r e d i e n t s

i n  f o o d  p r o c e s s o r ,  p u l s e  u n t i l  c r u m b l y .   K e e p

r e f r i g e r a t e d  u n t i l  r e a d y  t o  u s e .

A f t e r  3 0  m i n u t e s ,  r e m o v e  p i e  f r o m  o v e n  a n d  t o p  w i t h

s t r e u s e l  t o p p i n g  a n d  b a k e  f o r  a d d i t i o n a l  1 0 - 1 5  m i n u t e s .

( o r  u n t i l  p i e  i s  s e t )

F o r  w h i p p e d  c r e a m ,  p l a c e  s u g a r  a n d  c r e a m  i n t o  a  b o w l

a n d  s t i r  u n t i l  s u g a r  i s  d i s s o l v e d .  S t i r  i n  v a n i l l a  e x t r a c t .

U s i n g  a  w h i p  a t t a c h m e n t ,  w h i p  u n t i l  m e d i u m  p e a k .  

1 .

2 .

3 .

4 .

5 .

6 .

7 .

I N G R E D I E N T S

CHEF STECHER'S
AUNT JOAN'S FAVORITE PUMPKIN PIE

M E T H O D

•  p â t e  b r i s é e  ( p a g e  8 3 )

•  1 6  o z .  p u m p k i n  p u r e e

•  1  1 / 2  c u p s  h e a v y  c r e a m

•  3  e g g s

•  3 / 4  c u p  b r o w n  s u g a r

•  1  1 / 2  t s p .  c i n n a m o n

•  1 / 4  t s p .  a l l s p i c e

•  1 / 4  t s p .  n u t m e g

•  1 / 4  t s p .  g r o u n d  c l o v e

•  1 / 4  t s p .  k o s h e r  s a l t

•  1  t s p .  d a r k  r u m

s w e e t  w h i p p e d  c r e a m :

•  2  c u p s  h e a v y  c r e a m

•  1 / 4  c u p  b r o w n  s u g a r

1  t s p .  v a n i l l a  e x t r a c t

I  h a v e  b e e n  m a k i n g  t h i s  f o r  t h e  l a s t  2 0  y e a r s .   I  f o u n d  t h e

r e c i p e  i n  B o n  A p p e t i t  m a g a z i n e  w h e n  I  w a s  i n  c u l i n a r y  s c h o o l .   

I  h a v e  r e v i s e d  i t  a  b i t  o v e r  t h e  y e a r s .    M y  A u n t  J o a n  h o s t e d

T h a n k s g i v i n g  f o r  m y  f a m i l y  f o r  m a n y  y e a r s .   S h e  h a s  s i n c e

r e t i r e d  f r o m  h o s t i n g .  B u t ,  s h e  l o v e d  t h i s  p u m p k i n  p i e  a n d  I

w a s n ’ t  a l l o w e d  t o  c o m e  t o  d i n n e r  u n l e s s  I  b r o u g h t  t h i s  p i e .  

 D e f i n i t e l y  m a k e  t h e  h o m e m a d e  w h i p p e d  c r e a m ,  i t  m a k e s  t h e

p i e  o r  a n y  p i e  m o r e  s p e c i a l .

s t r e u s e l  t o p p i n g :

•  1 / 2  c u p  f l o u r

•  1 / 3  c u p  b r o w n  s u g a r

•  1 / 4  c u p  c h o p p e d

w a l n u t s

•  1 / 2  t s p .  g r o u n d

g i n g e r

•  2  o z .  b u t t e r



L i n e  t h e  b o t t o m  o f  a  1 3  x  9  x  2 - i n c h  d i s h  w i t h

1  b a g  o f  c o o k i e s  a n d  l a y e r  b a n a n a s  o n  t o p .

 I n  a  b o w l ,  c o m b i n e  t h e  m i l k  a n d  p u d d i n g

m i x  a n d  b l e n d  w e l l  u s i n g  a  h a n d h e l d  e l e c t r i c

m i x e r .

 U s i n g  a n o t h e r  b o w l ,  c o m b i n e  t h e  c r e a m

c h e e s e  a n d  c o n d e n s e d  m i l k  t o g e t h e r  a n d  m i x

u n t i l  s m o o t h .

 F o l d  t h e  w h i p p e d  t o p p i n g  i n t o  t h e  c r e a m

c h e e s e  m i x t u r e .

 A d d  t h e  c r e a m  c h e e s e  m i x t u r e  t o  t h e

p u d d i n g  m i x t u r e  a n d  s t i r  u n t i l  w e l l  b l e n d e d .

 P o u r  t h e  m i x t u r e  o v e r  t h e  c o o k i e s  a n d

b a n a n a s  a n d  c o v e r  w i t h  t h e  r e m a i n i n g

c o o k i e s .  R e f r i g e r a t e  u n t i l  r e a d y  t o  s e r v e .

1 .

2 .

3 .

4 .

5 .

6 .

I N G R E D I E N T S

MS. DUNBAR'S
CHESSMAN BANANA PUDDING

M E T H O D

•  1 2  o z .  f r o z e n  w h i p p e d

t o p p i n g , t h a w e d

•  1 4  o z .  s w e e t e n e d  c o n d e n s e d

m i l k

•  8  o z . l o w - f a t  c r e a m  c h e e s e

•  3  c u p s  2 %  m i l k

•  6  o z .  v a n i l l a  i n s t a n t  p u d d i n g  

•  5 - 6  b a n a n a s ,  s l i c e d

•  1 6  o z .  P e p p e r i d g e  F a r m

C h e s s m e n  C o o k i e s

I  m a k e  t h i s  f o r  m y  w i f e  a n d  k i d s  e v e r y  y e a r  f o r

T h a n k s g i v i n g  .  T h e y  l o v e  i t !



P l a c e  c r e a m  c h e e s e  i n  a  m e d i u m  b o w l  a n d

b e a t  w i t h  a  m i x e r  u n t i l  s m o o t h  a n d  c r e a m y .

S p r e a d  t h e  c r e a m  c h e e s e  m i x t u r e  i n t o  a n

e v e n  l a y e r  i n  a  3 - c u p  s e r v i n g  d i s h .

P o u r  t h e  c a r a m e l  d i p  s a u c e  o v e r  t h e  c r e a m

c h e e s e  l a y e r .  S p r e a d  i n t o  a n  e v e n  l a y e r .  T o p

w i t h  t h e  H e a t h  t o f f e e  b i t s ,  a n d  s e r v e  w i t h

s l i c e  a p p l e s .

1 .

2 .

3 .

I N G R E D I E N T S

MR. WEBB'S 
CARAMEL APPLE DIP

M E T H O D

•  8  o z .  c r e a m  c h e e s e ,  s o f t e n e d

•  8  o z .  h e a t h  t o f f e e  b i t s

•  1 6  o z .  m a r z e t t i  c a r a m e l  d i p             



C r u s h  u p  t h e  O r e o s ,  e i t h e r  b y  u s i n g  a  f o o d

p r o c e s s o r  o r  b y  h a n d ,  u n t i l  y o u  g e t  f i n e

c r u m b s .  A d d  m e l t e d  b u t t e r  t o  O r e o  c r u m b s

a n d  m i x  t h o r o u g h l y  u n t i l  c o m b i n e d .  P r e s s

m i x t u r e  i n t o  a  p i e  p a n  a n d  b a k e  f o r  9 - 1 0

m i n u t e s .  P l a c e  i n t o  t h e  f r e e z e r  t o  s e t .   

A d d  c h o c o l a t e  c h i p s  i n t o  a  b o w l .  A d d  ¾  c u p

o f  h e a v y  c r e a m  a n d  p l a c e  i n  t h e  m i c r o w a v e

i n  1 0 - 1 5  s e c o n d  i n c r e m e n t s ,  s t i r r i n g

m i x t u r e  e a c h  t i m e  u n t i l  i t ’ s  m i x e d  e v e n l y

a n d  h a s  a  s m o o t h  c r e a m y  t e x t u r e .  T a k e

p i e c r u s t  o u t  o f  t h e  f r e e z e r  a n d  p o u r

g a n a c h e  o n  t h e  c r u s t .  P l a c e  p i e  b a c k  i n t o

f r e e z e r  t o  s e t .

C r u s t :  

1 .

G a n a c h e :  

1 .

I N G R E D I E N T S

MS. GALLAGHER'S 
CHOCOLATE PEANUT BUTTER PIE

M E T H O D

•  2 4  o r e o s  

•  5  t b s p .  u n s a l t e d  b u t t e r

•  1  ½  c u p s  p e a n u t  b u t t e r

•  ¾  c u p  p o w d e r e d  s u g a r

•  1  t s p .  v a n i l l a  e x t r a c t  

•  6  o z .  c h o c o l a t e  c h i p s  

•  1  ½  c u p s  h e a v y  c r e a m

•  8  o z .   o f  c r e a m  c h e e s e            



P o p  t h e  c o r n  -  y o u  d o  n o t  h a v e  t o  u s e

m i c r o w a v e  c o r n ;  4 - 6  c u p s  p o p p e d .

R e m o v e  a n y  u n - p o p p e d  k e r n e l s .  

M e l t  t h e  c h o c o l a t e  ( m i c r o w a v e  i n  4 5

s e c o n d  i n t e r v a l s ,  s t i r r i n g  e a c h  t i m e )

M i x  t h e  p o p c o r n  a n d  c h o c o l a t e

t o g e t h e r  i n  a  l a r g e  b o w l .  A d d  t h e     

 m  &  m ' s ,  p r e t z e l s  a n d  c o m b i n e ,  m a k e

s u r e  c h o c o l a t e  i s  c o a t i n g  e a c h  i t e m .  

T u r n  o u t  o n t o  a  s h e e t  t r a y  a n d  h o l d

a t  r o o m  t e m p e r a t u r e  u n t i l  t h e

c h o c o l a t e  s e t s .

B r e a k  i n t o  c h u n k s  a n d  s e r v e .  

1 .

2 .

3 .

4 .

5 .

I N G R E D I E N T S

DR. MORROW'S
CRACK

M E T H O D

•  1  b a g  m i c r o w a v e  p o p c o r n

•  1 0  o z .  w h i t e  c h o c o l a t e

•  1  c u p  m  &  m ' s

•  3  c u p s  b i t e  s i z e d  p r e t z e l s



B r i n g  3  c u p s  o f  w a t e r  t o  a  b o i l  a n d

a d d  j e l l o ,  a n d  b o t h  p u d d i n g s  t o

b o i l i n g  w a t e r  u n t i l  t h i c k e n e d .

T a k e  o f f  h e a t  a n d  l e t  c o o l  f o r  a n  h o u r

A f t e r  c o o l e d ,  d r a i n  m a n d a r i n  o r a n g e s

a n d  a d d  i n t o  p u d d i n g  m i x  a n d  f o l d  i n

1  c o n t a i n e r  o f  c o o l  w h i p .

C o v e r  l e t  c h i l l  i n  t h e  f r i d g e  a n d

s e r v e !

1 .

2 .

3 .

4 .

I N G R E D I E N T S

MS. GODDARD'S
CREAMSICLE SALAD

M E T H O D

•  1  b o x  o r a n g e  j e l l o

•  1  b o x  ( n o t  i n s t a n t )  v a n i l l a

p u d d i n g

•  1  b o x  ( n o t  i n s t a n t )  t a p i o c a

p u d d i n g

•  2  c a n s  o f  m a n d a r i n  o r a n g e s

•  1  c o n t a i n e r  o f  c o o l  w h i p



P r e h e a t  o v e n  t o  3 7 5  d e g r e e s .  I n  a

l a r g e  b o w l ,  s t i r  t o g e t h e r  s u g a r ,  f l o u r ,

c i n n a m o n  a n d  s a l t .  A d d  a p p l e  s l i c e s

a n d  g e n t l y  t o s s  u n t i l  c o a t e d .

T r a n s f e r  t h e  m i x t u r e  t o  t h e  p i e  s h e l l ,

s p r i n k l e  c r u m b  t o p p i n g  o v e r  t h e

a p p l e  m i x t u r e .  

P l a c e  o n  a  c o o k i e  s h e e t  a n d  c o v e r

e d g e s  o f  t h e  p i e  w i t h  f o i l .  B a k e  f o r

2 5  m i n u t e s ,  r e m o v e  f o i l  a n d  b a k e  f o r

a n o t h e r  2 5 - 3 0  m i n u t e s .

R e m o v e  f r o m  o v e n  a n d  t o p  w i t h

c h o p p e d  p e c a n s  a n d  c a r a m e l

t o p p i n g .

1 .

2 .

3 .

4 .

I N G R E D I E N T S

DR. MORROW'S
APPLE PIE WITH CRUNCHY CARAMEL

M E T H O D

•  1 / 2  c u p  s u g a r

•  3  t b s p .  f l o u r

•  1  t s p .  c i n n a m o n

•  1 / 8  t s p .  s a l t

•  6  a p p l e s ,  t h i n l y  s l i c e d

•  1 / 2  c u p  c h o p p e d  p e c a n s

•  1 / 4  c u p  c a r a m e l  t o p p i n g

•  1  d e e p  d i s h  p i e  s h e l l

c r u m b  t o p p i n g :

( s t i r  t o g e t h e r  u n t i l  c r u m b l y )

•  1  c u p  b r o w n  s u g a r

•  1 / 2  c u p  f l o u r

•  1 / 2  c u p  q u i c k  r o l l e d  o a t s

•  1 / 2  c u p  b u t t e r



C o m b i n e  a l l  i n g r e d i e n t s  e x c e p t  f o r

a p p l e s .  

P o u r  h a l f  b a t t e r  i n  b u n t  c a k e  p a n .

A r r a n g e  a p p l e  s l i c e s ,  s p r i n k l e

c i n n a m o n  a n d  s u g a r  o v e r  a p p l e s .

P o u r  r e s t  o f  b a t t e r  o v e r  a p p l e s .  T o p

w i t h  c r u m b  m i x t u r e .

B a k e  -  1  1 / 4  t o  1  1 / 2  h o u r s  a t  3 5 0

d e g r e e s .  L e t  c o o l  c o m p l e t e l y  b e f o r e

c u t t i n g .

1 .

2 .

3 .

I N G R E D I E N T S

MR. GEIGER'S
JEWISH APPLE CAKE

M E T H O D

•  3  c u p s  f l o u r

•  2  c u p s  s u g a r

•  1  c u p  o i l

•  4  e g g s

•  1 / 4  c u p  o r a n g e  j u i c e

•  2  1 / 2  t s p .  v a n i l l a  

•  3  t s p .  b a k i n g  p o w d e r

 

•  4 - 5  m e d i u m  a p p l e s ,  s l i c e d

•  c i n n a m o n  s u g a r

c r u m b  t o p p i n g :

( s t i r  t o g e t h e r  u n t i l  c r u m b l y )

•  1 / 2  c u p  b u t t e r

•  1 / 2  c u p  s u g a r  

•  1  c u p  f l o u r



S o a k  t h e  r a i s i n s  a n d  a p r i c o t s  t o g e t h e r  i n  t h e

a p p l e  j u i c e  f o r  6 - 8  h o u r s .  I n  a n  u n c o v e r e d

p o t ,  p l a c e  t h e  s o a k e d  f r u i t ,  t h e  s o a k i n g

w a t e r , s a l t  a n d  a p p l e  p i e c e s .  C o o k  o v e r

m e d i u m  h e a t  f o r  1  h o u r .  R e m o v e  a  b i t  o f  h o t

j u i c e  a n d  d i s s o l v e  t h e  m i s o .  S t i r  i n t o  t h e  p o t

a n d  s i m m e r  f o r  5  m i n u t e s  m o r e .

M i x  t h e  s p i c e s  i n  v e r y  w e l l  a n d  t h e n  s t i r  i n

d i s s o l v e d  k u z u  u n t i l  t h e  m i x t u r e  t h i c k e n s .

F i n a l l y ,  s t i r  i n  t h e  o r a n g e  a n d  l e m o n  p e e l ,  t h e

o r a n g e  j u i c e  a n d  t h e  w a l n u t s .  S e t  a s i d e  t o

c o o l  a s  y o u  p r e p a r e  t h e  p i e  c r u s t .  

W h e n  m a k i n g  t h i s  p i e ,  I  l i k e  t o  p r e p a r e  i t  a s  a

s i n g l e  c r u s t  p i e ,  b u t  y o u  m a y  a l s o  p r e p a r e

d o u b l e  t h e  r e c i p e  a n d  m a k e  a  l a t t i c e  t o p .  O n e

o t h e r  t h i n g ,  t h i s  r e c i p e  m a k e s  r e a l l y  b e a u t i f u l

m i n i a t u r e  t a r t l e t s ,  a s  w e l l  a s  a  f u l l - s i z e d  p i e .

1 .

2 .

3 .

I N G R E D I E N T S

CHEF PIRELLO'S
MINCEMEAT-LESS PIE

M E T H O D

•  1  c u p  r a i s i n s

•  1  c u p  d r i e d  a p r i c o t s

•  3  c u p s  a p p l e  j u i c e

•  p i n c h  s e a  s a l t

•  4  c u p s  t a r t  a p p l e s ,  c o r e d  a n d  c u t  i n t o  s m a l l

c h u n k s

•  2  t b s p .  r e d  o r  b a r l e y  m i s o

•  1 / 2  t s p .  g r o u n d  c i n n a m o n

•  2  t b s p .  k u z u  o r  a r r o w r o o t ,  d i s s o l v e d  i n  1 / 4  c u p

c o l d  w a t e r

•  2  t b s p .  f r e s h  g r a t e d  o r a n g e  p e e l

•  1  t b s p .  f r e s h  g r a t e d  l e m o n  p e e l

•  2  t b s p .  o r a n g e  j u i c e

•  1 / 2  c u p  w a l n u t s ,  p a n  t o a s t e d  a n d  b r o k e n  i n t o

s m a l l  p i e c e s

•  p â t e  b r i s é e  ( p a g e  8 3 )  

T h i s  p i e  t a k e s  a  b i t  o f  t i m e … n o t  a c t i v e  w o r k i n g  t i m e ,
b u t  t i m e  t o  l e t  f r u i t  s o a k  a n d  t h e  f i l l i n g  t o  c o o k .  I
m a k e  i t  f o r  t h e  h o l i d a y s  o r  s p e c i a l  o c c a s i o n s  s o  I
d o n ’ t  m i n d  t a k i n g  t h e  e x t r a  t i m e .  T h e  r e s u l t s  a r e
c o m p l e t e l y  w o r t h  i t .  



K n e a d  i n  a  b o w l :  f l o u r  s u g a r  a n d  b u t t e r  u n t i l

t h i c k  p a s t e , a d d  w a t e r  i f  t o o  t h i c k  t o  r o l l .

F o l d  i n t o  a  9  i n c h  b u t t e r e d  p i e  t i n .  P r i c k l e  a l l

a r o u n d  w i t h  a  f o r k .  C o o k  a t  4 5 0  F ,  p r e h e a t e d

o v e n  u n t i l  l i g h t l y  b r o w n  ( 2 0 - 3 0  m i n u t e s ) .

I n  s a u c e  p a n  s i m m e r  s l o w l y  t h e  p e e l e d ,  c o r e d

a p p l e s .  A d d  a l l  t h e  r e m a i n i n g  i n g r e d i e n t s  a n d

m a s h  u n t i l  c o o k e d .  A d d  m o r e  s u g a r  i f  t o o  t a r t

( m a s h e d  a p p l e s  m i x t u r e  s h o u l d  b e  s o f t  a n d

m u s h y ,  s w e e t  y e t  a  l i t t l e  t a r t )  

P o u r  a p p l e  m i x t u r e  i n t o  p i e  c r u s t  P l a c e  p i e

i n t o  o v e n  1 0 - 1 5  m i n u t e s  u n t i l  e d g e s  a r e

n i c e l y  b r o w n .  C o o l  a t  r o o m  t e m p e r a t u r e ,

s p r i n k l e  p o w d e r e d  s u g a r  b e f o r e  s e r v i n g .  

P r e p a r e  t h e  c r u s t :

1 .

2 .

P r e p a r e  t h e  f i l l i n g :

1 .

2 .

I N G R E D I E N T S

MR. MCCARTNEY'S
MOTHER'S APPLE PIE

M E T H O D

p i e  c r u s t :

•  1  c u p  f l o u r

•  1  s t i c k  s a l t e d  b u t t e r ,  r o o m  t e m p

•  1  t b s p .  g r a n u l a t e d  s u g a r

•  1  o r  2  t b s p  w a t e r  

p i e  f i l l i n g :

•  8  l a r g e  s o u r  g r a n n y  s m i t h  a p p l e s

•  ½  c u p  s u g a r  ( a t  a  t i m e ,  t o  t a s t e )

•  3  t b s p .  v a n i l l a  e x t r a c t

•  1  s t i c k  s a l t e d  b u t t e r



P r e p a r e  r e c i p e  o f  p a t e  b r i s e e ,  r e s t ,

a n d  r o l l  o u t  i n t o  d e s i r e d  s h e l l .

C o m b i n e  c r e a m  c h e e s e ,  s u g a r ,  l e m o n

j u i c e ,  z e s t ,  a n d  o r a n g e  b l o s s o m

w a t e r .

S p r e a d  c h e e s e  fi l l i n g  o v e r  b o t t o m  o f

p r e p a r e d  c r u s t  a n d  r e f r i g e r a t e .

M i x  a n d  g e n t l y  h e a t  i f  n e c e s s a r y  t h e

g u a v a  p a s t e  i n  o r d e r  t o  s p r e a d  o n

t o p  o f  c h e e s e  fi l l i n g .

B a k e  a t  4 0 0  d e g r e e s  f o r  a b o u t  2 0

m i n u t e s  u n t i l  fi l l i n g  b e g i n s  t o

b u b b l e .  R e m o v e  f r o m  o v e n  a n d  b r u s h

w i t h  s i m p l e  s y r u p  a n d  c o o l .

1 .

2 .

3 .

4 .

5 .

I N G R E D I E N T S

CHEF ANDRESS'
PASTELITOS DE QUESO Y GUAYABA

M E T H O D

•  p â t e  b r i s é e  ( p a g e  8 3 )  

•  9  o z .  c r e a m  c h e e s e

•  1  t b s p .  s u g a r

•  1  t s p .  l e m o n  j u i c e

•  1  t b s p .  l e m o n  z e s t

•  1 / 4  t s p .  o r a n g e  b l o s s o m  w a t e r

•  9  o z  g u a v a  p a s t e

•  1 / 4  c u p  s i m p l e  s y r u p



M i x  t h e  e g g s ,  b u t t e r  a n d  s u g a r  w i t h  a

h a n d  m i x e r .   M i x  i n  t h e  p i n e a p p l e

a n d  b r e a d  b y  h a n d  i n t o  t h e  b a t t e r .

S p r a y  y o u r  b a k i n g  d i s h  w i t h  P a m  a n d

t h e n  p o u r  i n  t h e  m i x t u r e .

B a k e  a t  3 7 5  d e g r e e s  f o r  a n  h o u r  o r

u n t i l  i t  i s  g o l d e n  b r o w n .  T h e  f i l l i n g

c a n  b e  s e r v e d  w a r m  o r  c h i l l e d  i t  i s

d e l i c i o u s  e i t h e r  w a y .

1 .

2 .

3 .

I N G R E D I E N T S

MS. CARMOLINGO
PINEAPPLE FILLING

M E T H O D

•  2  c a n s  c r u s h e d  p i n e a p p l e s

( d r a i n e d )

•  8  e g g s

•  2  s t i c k s  o f  b u t t e r  ( r o o m

t e m p e r a t u r e )

•  2  c u p s  o f  s u g a r

•  1 1  s l i c e s  o f  w h i t e  b r e a d

( c u b e d )



M i x  d r y  i n g r e d i e n t s  t h o r o u g h l y  i n  a

l a r g e  b o w l .

B e a t  p u m p k i n ,  o i l ,  e g g s ,  a n d  w a t e r

t o g e t h e r .  A d d  t o  t h e  d r y  i n g r e d i e n t s .

S t i r  u n t i l  j u s t  c o m b i n e d .

P o u r  h a l f  o f  t h e  b a t t e r  i n t o  e a c h  p a n .

B a k e  1 -  1  ¼  h o u r s  u n t i l  a  t o o t h p i c k

i n s e r t e d  i n  t h e  c e n t e r  c o m e s  o u t

c l e a n .  

C o o l  o n  r a c k .  R e m o v e  f r o m  p a n s  a f t e r

1  m i n u t e s

1 .

2 .

3 .

4 .

I N G R E D I E N T S

MS. D'ANTONIO'S
PUMPKIN BREAD

M E T H O D

•  4  c u p s  f l o u r , u n s i f t e d

•  3  c u p s  s u g a r

•  2  t s p .  b a k i n g  s o d a

•  ½  t s p .  s a l t

• 1  t s p .  b a k i n g  p o w d e r

•  1  t s p .  c i n n a m o n

•  1  t s p .  n u t m e g

•  ½  t s p .  c l o v e s

•  ¼  t s p .  g i n g e r

•  1  c u p  o i l

•  4  e g g s

•  1 6  o z .  c a n n e d  p u m p k i n

•  2 / 3  c u p  w a t e r



P r e p a r e  t h e  p i e  f i l l i n g ;  c o m b i n e  a l l

i n g r e d i e n t s  a n d  b e a t  u n t i l  s m o o t h

( a p p r o x .  2 - 3  m i n u t e s )

F o r  t h e  p e c a n  s y r u p ,  c o m b i n e  a l l

i n g r e d i e n t s  ( e x c e p t  p e c a n  p i e c e s )  i n

a  m i x i n g  b o w l  a n d  m i x  i n  1 s t  g e a r  f o r

a b o u t  a  m i n u t e .  

S t i r  i n  p e c a n  p i e c e s .  S p o o n  t h e  p i e

f i l l i n g  i n t o  t h e  u n b a k e d  p i e  s h e l l s .

P o u r  P e c a n  s y r u p  o n  t o p .  B a k e  a t  3 5 0

d e g r e e s  f o r  1  ½  h r s  u n t i l  a n  i n s e r t e d

k n i f e  c o m e s  o u t  c l e a n .

1 .

2 .

3 .

4 .

I N G R E D I E N T S

CHEF GALLAGHER'S
PUMPKIN PECAN PIE

M E T H O D

f i l l i n g :

•  3  c  c o o k e d  s w e e t  p o t a t o  p u l p

•  3 / 4  c  b r o w n  s u g a r

•  6  t b s p .  s u g a r

• 2  e g g s  ( b e a t e n )

•  3  t b s p .  h e a v y  c r e a m

•  3  t b s p . s o f t  b u t t e r

•  3  t b s p .  v a n i l l a

•  3 / 4  t s p .  s a l t

•  3 / 4  t s p .  c i n n a m o n

•  1 / 3  t s p .  a l l s p i c e

•  1 / 3  t s p .  n u t m e g

p e c a n  s y r u p :

•  2  ¼  c u p  s u g a r

•  2  ¼  c u p  d a r k  c o r n  s y r u p

•  6  e g g s

•  4  ½  t b s p .  m e l t e d  b u t t e r

•  2  t b s p .  v a n i l l a

•  1 / 2  t s p  s a l t

•  1 / 2  t s p  c i n n a m o n

•  3 / 4  c u p  p e c a n  p i e c e s

•  p â t e  b r i s é e  ( p a g e  8 3 )



P l a c e  b u t t e r  a n d  c h o c o l a t e  i n  a  b o w l  a n d

s l o w l y  m e l t  o v e r  a  w a t e r  b a t h .

W h e n  c h o c o l a t e  a n d  b u t t e r  i s  m e l t e d  s t i r  i n

h e a v y  c r e a m  a n d  c o r n  s y r u p

C r u s h  c o o k i e s  w h i l e  c h o c o l a t e  i s  m e l t i n g .   S t i r

i n  a t  t h e  e n d .  P o u r  i n t o  i n c h  c a k e  p a n  l i n e d

w i t h  p l a s t i c  w r a p  o r  a  r i n g  l i n e d  w i t h  a c e t a t e

o n  a  s h e e t  t r a y .

R e f r i g e r a t e  u n t i l  f i r m  2 - 4  h o u r s .

P r e p a r e  t h e  g a n a c h e ;  M a k e  s u r e  c h o c o l a t e  i s

c u t  i n t o  s m a l l  p i e c e s ,  a n d  p l a c e  i n t o  b o w l . H e a t

c r e a m  u n t i l  c o m e s  t o  a  b o i l ,  g r a d u a l l y  p o u r

c r e a m  o v e r  c h o c o l a t e .  A l l o w  c h o c o l a t e  t o  m e l t

f o r  a  m i n u t e  o r  t w o , t h e n  s l o w l y  s t i r ,

e m u l s i f y i n g   i n  t h e  c e n t e r  u n t i l  m i x t u r e  i s

s m o o t h  a n d  s h i n y .

R e m o v e  f r o m  p a n  a n d  c o a t  w i t h  g a n a c h e

( r e c i p e  b e l o w )  A l l o w  t o  c h i l l  a n d  s e r v e .  

1 .

2 .

3 .

4 .

5 .

6 .

I N G R E D I E N T S

CHEF STECHER'S
ROYAL CHOCOLATE TORTE

M E T H O D

t o r t e :

•  8  o z .  u n s a l t e d  b u t t e r   

•   1 5  o z .  g o o d  q u a l i t y  c h o c o l a t e ,  6 4 %  o r

h i g h e r                                                         

•  3  o z .  h e a v y  c r e a m

•  2  t b s p .  c o r n  s y r u p

•  1  p a c k a g e  o f  h i t  c o o k i e s  ( o r  a n y

b i s c u i t  s t y l e  c o o k i e )

g a n a c h e :

•  7  o z .  c h o c o l a t e ,  5 8 %  o r  h i g h e r

•  1  c u p  h e a v y  c r e a m

F o r  t h e  c h o c o l a t e  l o v e r s ,  T h e  R o y a l  C h o c o l a t e  T o r t e ,  a

r e v i s e d  v e r s i o n  o f  P r i n c e  W i l l i a m ’ s  g r o o m  c a k e  a t  h i s

w e d d i n g .    U s e  a  g o o d  q u a l i t y  e a t i n g  c h o c o l a t e ,  I  l i k e

C o c a  B a r r y  o r  V a l r h o n a  c h o c o l a t e .    A n d  t h e  c o o k i e s ,

c a l l e d  H i t s  c a n  b e  f o u n d  i n  m o s t  g r o c e r y  s t o r e s .    I f  y o u

c a n ’ t  f i n d  t h e m   a n y  s t o r e  b o u g h t  b i s c u i t  c o o k i e  w i l l  d o .       



B o i l  s w e e t  p o t a t o  w i t h  s k i n  o n ,  o r  b a k e  t h e m

u n t i l  f u l l y  c o o k e d ;  r e m o v e  s k i n  s c o o p  o u t  t h e

f l e s h  A d d  s w e e t  p o t a t o  i n t o  a  s t a n d  m i x e r  b o w l ,

a d d  i n  b u t t e r  a n d  m i x  w e l l .

A d d  i n  s u g a r ,  m i l k ,  e g g s  n u t m e g ,  a n d  c i n n a m o n ,

b l e n d  o v e r  m e d i u m  s p e e d  A d d  i n  v a n i l l a

e x t r a c t ,  a n d  a l l  s p i c e s ,  a n d  m i x  u n t i l  m i x t u r e

s m o o t h . P o u r  p i e  f i l l i n g  i n t o  u n b a k e d  p i e  c r u s t

a n d  b a k e .  

P r e h e a t  o v e n  t o  3 5 0  F ,  f o r  p i e  a n d  b a k e d  s w e e t

p o t a t o .  B a k e  p i e  f o r  a b o u t  5 0  m i n u t e s  u n t i l

k n i f e  c a n  c o m e  o u t  c l e a n  w h e n  i n s e r t e d  i n  t h e

c e n t e r .  R e m o v e  p i e  f r o m  o v e n ,  s e t  a s i d e  u n t i l  i t

c o o l s  b e f o r e  a d d i n g  a n y  t o p p i n g .  

I n  s t a n d  m i x e r ,  b e a t  t o g e t h e r  w h i p p i n g  c r e a m

a n d  s u g a r  o v e r  h i g h  s p e e d .  A d d  i n  m a p l e  s y r u p ,

c o n t i n u e  t o  b e a t  u n t i l  s o f t  p e a k  f o r m s . S c o o p  o r

p i p e  o n t o  c o o l e d  s w e e t  p o t a t o  p i e .

1 .

2 .

3 .

4 .

I N G R E D I E N T S

MR. JAMES'
SWEET POTATO PIE

M E T H O D

•  1  l b .  s w e e t  p o t a t o

•  1 / 2  c u p  b u t t e r ,  r o o m  t e m p

•  1  c u p  w h i t e  s u g a r

•  1 / 2  c u p  m i l k

•  2  l a r g e  e g g s

•  1 / 2  t s p .  g r o u n d  n u t m e g

•  1 / 2  t s p .  g r o u n d  c i n n a m o n

•  1 / 4  t s p .  a l l  s p i c e

•  1  t s p .  v a n i l l a  e x t r a c t

•  p â t e  b r i s é e  ( p a g e  8 3 )  

m a p l e  f l a v o r  w h i p p e d  c r e a m :

•  1  c u p  h e a v y  w h i p p i n g  c r e a m

•  1 / 4  c u p  c o n f e c t i o n e r ’ s  s u g a r

•  2  t b s p .  m a p l e  s y r u p



G r e a s e  a n d  f l o u r  t u b e  ( o r  B u n d t )  p a n  a n d

s e t  o u t  e g g s  a n d  b u t t e r  t o  a l l o w  t h e m  t o

c o m e  t o  r o o m  t e m p e r a t u r e .

I n  a  l a r g e  b o w l ,  c r e a m  t h e  b u t t e r  a n d  s u g a r

u n t i l  s m o o t h .  A d d  t h e  e g g s ,  o n e  a t  a  t i m e ,

b e a t i n g  f o r  o n e  m i n u t e  a f t e r  e a c h  a d d i t i o n .

S i f t  t h e  f l o u r  a n d  a d d  i t  t o  t h e  c r e a m e d

m i x t u r e  a l t e r n a t e l y  w i t h  t h e  w h i p p i n g  c r e a m .

M i x  u n t i l  f u l l  i n c o r p o r a t e d . S t i r  i n  t h e

v a n i l l a .

P o u r  i n t o  p r e p a r e d  p a n ,  a n d  p l a c e  i n  a  c o l d

o v e n .  T u r n  t h e  o v e n  t o  3 0 0  d e g r e e s  a n d  b a k e

f o r  8 0 - 9 0  m i n u t e s ,  u n t i l  a  t o o t h p i c k  i n s e r t e d

i n  t h e  c e n t e r  c o m e s  o u t  c l e a n .  

C o o l  c o m p l e t e l y  b e f o r e  r e m o v i n g  f r o m  t h e

p a n .  

1 .

2 .

3 .

4 .

5 .

6 .

I N G R E D I E N T S

MR. WEBB'S
TARA'S CRUNCHY TOP POUND CAKE

M E T H O D

•  6  e g g s

•  1  c u p  b u t t e r  ( 2  s t i c k s )

•  3  c u p s  s u g a r

•  3  c u p s  a l l - p u r p o s e  f l o u r

•  1  c u p  w h i p p i n g  c r e a m

•  1  t s p .  v a n i l l a



I n  a  b o w l  c o m b i n e  1  c u p  f l o u r  +  1  ½  t s p  b a k i n g  p o w d e r  +  ¼  t s p

s a l t  +  ½  t s p  c i n n a m o n .

I n  a n o t h e r  t w o  b o w l s  s e p a r a t e  t h e  5  e g g  y o l k s  a n d  w h i t e s .  T o

t h e  y o l k s  a d d  3 / 4  c u p  o f  s u g a r .  B e a t  w i t h  a  m i x e r  u n t i l  y o l k s  a r e

p a l e  y e l l o w  a n d  f l u f f y .  A d d  1 / 3  c u p  c o c o n u t  m i l k  +  1  t s p .  

 v a n i l l a  .  M i x  u n t i l  c o m b i n e d .  S l o w l y ,  a n d  g e n t l y  i n c o r p o r a t e

y o l k  m i x t u r e  i n t o  f l o u r  m i x t u r e .

B e a t  e g g  w h i t e s  u n t i l  s o f t  p e a k s  f o r m .  A d d  1 / 4  c u p  o f  s u g a r  a n d

b e a t  u n t i l  s t i f f  b u t  n o t  d r y .  G e n t l y  f o l d  e g g  w h i t e s  i n t o  b a t t e r ,

b e i n g  c a r e f u l  n o t  t o  o v e r  m i x .

S c o o p  b a t t e r  i n t o  c u p c a k e  l i n e r s  a n d  b a k e  f o r  1 5  m i n u t e s  o r

u n t i l  t o o t h p i c k  i n s e r t e d  i n  c e n t e r  c o m e s  o u t  c l e a n .  R e m o v e  t o  a

w i r e  r a c k  t o  c o o l  c o m p l e t e l y  ( a b o u t  1 0  m i n u t e s ) .

F o r  t h e  T r e s  L e c h e s :   I n  a  b o w l  m i x  1 / 2  c u p  h e a v y  c r e a m  +  o n e

c a n  o f  c o n d e n s e d  m i l k  +  e v a p o r a t e d  m i l k .  S c o r e  t h e  t o p s  o f

e a c h  c u p c a k e  w i t h  a  s h a r p  k n i f e  s o  l i q u i d  c a n  e a s i l y  b e

a b s o r b e d .  P o u r  o v e r  c u p c a k e s  1  t a b  a t  a  t i m e .  L e t  t h e m  s i t  2 0

m i n u t e s .

F o r  t h e  T o p p i n g : b e a t  t h e  h e a v y  c r e a m  u n t i l  s o f t  p e a k s  f o r m , a d d

3  t b s p .  c o n f e c t i o n e r s   s u g a r  a n d  c o n t i n u e  t o  b e a t  u n t i l  s t i f f .

P i p e  t h e  w h i p p e d  c r e a m  o n t o  e a c h  c u p c a k e  a n d  s p r i n k l e  w i t h

c i n n a m o n  a n d  s u g a r  a n d  t o p  w i t h  f r e s h  s l i c e d  s t r a w b e r r i e s .  

N o t e s :  s t o r e  i n  r e f r i g e r a t o r  .  P u t  t o p p i n g  o n  r i g h t  b e f o r e

s e r v i n g .  
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I N G R E D I E N T S

MR. LIBERATI'S
TRES LECHES CUPCAKES

M E T H O D

c u p c a k e s :

•  1  c u p  f l o u r  

•  1  1 / 2  t s p  b a k i n g  p o w d e r

•  1 / 4  t s p .  s a l t

•  1 / 2  t s p .  c i n n a m o n

•  5  e g g s ;  s e p a r a t e d

•  1  c u p  s u g a r ;  d i v i d e d     

•  1 / 3   c u p  c o c o n u t  m i l k

•  1  t s p .  v a n i l l a

t r e s  l e c h e s :

•  1 / 2   c u p  h e a v y  c r e a m

•  1 0  o z .  c a n  c o n d e n s e d  m i l k   

•  8  o z .  c a n  e v a p o r a t e d  m i l k

t o p p i n g :

2  c u p s  h e a v y  c r e a m  

3   t b s p .  c o n f e c t i o n e r s  s u g a r

c i n n a m o n  s u g a r

s t r a w b e r r i e s



 On a board, mix the flour with the salt.

 Cut the butter into the dry ingredients.

 Add just enough water to allow the dough to

come together. Do NOT over mix.

 Form the dough into flattened disk. Wrap in

plastic and refrigerate to rest gluten and chill

butter.

Roll the dough out on a lightly floured board to

1/8th inch thick.

Turn into tart pan, pie pan or tartlet pan, or use

in any recipe calling for a savory pastry.

Chill; weight with pastry weights or beans, dock

and blind bake.

1.

2.

3.

4.

5.
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7.

I N G R E D I E N T S

WALNUT HILL COLLEGE'S
PÂTE BRISÉE

M E T H O D

•  1  1 / 2  c u p s  a l l - p u r p o s e  f l o u r

•  p i n c h  o f  s a l t

•  4  o z .  c h i l l e d  u n s a l t e d  b u t t e r ,

c u t  i n t o  s m a l l  p i e c e s

•  1 0  t b s p .  i c e  w a t e r
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